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Identifikacni udaje

Nézev: Vyzkumny ustav potravinaisky Praha, v.v.i.

IC: 00027022
DIC: CZ00027022

Sidlo: Radiova 7, 102 31 Praha 10

Pravni forma: vefejnad vyzkumna instituce

Vetejna vyzkumna instituce ztizena k 1.1.2007 ztizovaci listinou MZe €.j.: 22971/2006-11000
ze dne 23.6.2006

Kontaktni udaje:

Tel.: 296 792 111

Fax: 272 701 983

E-mail: vupp vupp.cz
Internet: http://www.vupp.cz/
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1.1. Organizaéni struktura

100
Rada Reditel dstavu Dozor¢i rada
instituce
110 140
Sekretariat Zvlastni ¢innosti
Feditele referat
referat
120 180
Organizacné Vniti'ni kontrola
pravni referat
referat
130 190
Personalni Hospodarska
a socialni rozvoj sprava
referat oddéleni
200 300
Odbor ekonomiky Odbor vyzkumu
a financovani
210 230 310 340
Sekretariat Financovani Sluzby vyzkumu Mikrobiologie
odboru a ucetnictvi oddéleni a hygiena potravin
referat oddéleni oddéleni
220 240 320 350
Informatika Investi¢ni rozvoj Vyzivové latky Technicka politika
referat referat oddéleni oddéleni
330 360
Jakostni znaky Potravinaiské
a mikrobialni inZenyrstvi
produkty oddéleni
oddéleni
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1.2. Vedeni ustavu

reditelka Ing. Slavomira Vavreinova, CSc.
s.vavreinova@vupp.cz

védecky tajemnik Ing. JiFi Celba, CSc.
j.celba@vupp.cz

ekonomicky naméstek Ing. Vladimir Kodat
v.kodat@vupp.cz

1.3. Rada instituce

SloZeni RI se béhem roku 2008 nezménilo a rada pracovala ve slozeni:

Ing. Milo§ Beran — VUPP, v.v.i.

Ing. Petr Cuhra — Statni zemédélska a potravinarska inspekce

Ing. Jan Drbohlav, CSc. — Milcom, a.s. (Vyzkumny tstav mlékarensky, Praha)
Ing. Marie Holasova — VUPP, v.v.i.

Ing. Dana Gabrovska — VUPP, v.v.i.

Ing. Milan Houska, CSc. — VUPP,v.v.i. — mistopiedseda

Ing. Miroslav Koberna, CSc. — Potravinaiska komora CR

Ing. Slavomira Vavreinova, CSc. — VUPP,v.v.i. — piedsedkyné

prof. Ing. Rudolf Zitny, CSc. — SF CVUT Praha

vvvvvv

22.1.2008

- projednéni periodické zpravy za rok 2007 VZ reg.c. MZE0002702201
Projednano a doporuceno k odevzdani.

20.4.2008

- projednani navrhu vyzkumného zdmeéru ustavu na 1éta 2009-2013
Projednano a po doplnéni dle pfipominek doporuceno k podani.

- projednani sttednédobého financniho planu instituce - minimalisticka verze bez meziro¢nich
narustl, vychazejici ze znamych udajii o institucionalnich finan¢nich prostfedcich, moznosti
ziskéani ucelovych prostiedkli ndrodnich i nadnarodnich a odhadu objemu dalsi a jiné
¢innosti
Rada doporucila upravit rozpocet ve smyslu mezirocnich narastt cca 1 000 tis K¢.

23.6.2008

- Projednani vyro¢ni zpravy za rok 2007
Vyroc¢ni zprava byla schvalena po doplnéni dle pfipominek dozor¢i rady.
- Informace o stavu hospodateni ustavu I-V 2008
- Informace o podavanych projektech (schvéleni per rollam elektronicky 29.5.2009)

21.11 2008 -per rollam elektronicky
- Projednani navrhi projektti do soutéze VAK 2008
- Stav hospodaieni ustavu k 1.11.2008 a vyhled do konce roku

Ucast na zasedanich RI se pohybovala rozmezi 75-80 %.
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1.4. Dozor¢éi rada

V roce 2008 doslo ke zméné ve slozeni DR. Ing. Vagkét, zastupce PK CR, byl vystfidan
a potfebou mit zastupce PK v dozor¢im orgéanu instituce.
DR pracovala v roce 2008 ve sloZeni:
Ing. Ivan Bohaéenko, CSc. - VUPP, v.v.i.
Ing. Jind¥ich Fialka - MZe CR, Odbor potravinaiské vyroby - predseda
Ing. FrantiSek Chaloupka - MZe CR, Odbor vyzkumu, vzd&lavani a poradenstvi
Ing. Jan Ivinek, CSc. - MZe CR, Odbor dozoru nad trhem s potravinami
Ing. Tom4s Kreutzer - Potravinaiska komora CR

vvvvvv

22. anora 2008

- Projednani navrhu vyzkumného zaméru na léta 2009-2013
DR doporucila predlozeni ndvrhu MZe po doplnéni feSeni tématiky globalniho oteplovani
ve vztahu k potravindm a potvrzeni pokracovani ve vyvoji analytickych metod pro potieby
kontrolnich organi.

- Projednani predpokladaného vysledku hospodaieni VUPP, v.v.i. v roce 2007
Predbézné vysledky hospodateni za rok 2007 byly vzaty na védomi.

- Névrh rozpoé¢tu VUPP, v.v.i. na rok 2008 - upiesnéni
DR vzala na védomi upiesnény rozpocet a doporucila, aby vedeni Gstavu vénovalo nadéle
pozornost Uspornym opatfenim, nebot rozpocet byl znacné napjaty a vyzadoval vyuziti
rezervniho fondu.

- Projednani zpravy o ¢innosti DR za rok 2007
Zpréva byla schvalena.

19.¢ervna 2008
- Projednani navrhu vyro¢ni zpravy 2007
DR doporuéila:  a) doplnit pfedloZzeny navrh o zpravu nezavislého auditora,

b) doplnit predloZzeny navrh o zasadni stanoviska, vyjadieni
a doporuceni, ktera DR u¢inila béhem roku 2007,

c) blize konkretizovat jednotlivé Cinnosti instituce a jejich vysledky
veetné spoluprace s jinymi organizacemi (vychazet ze standardniho
forméatu rocenky).

- vysledek hospodafeni VUPP, v.v.i. za 1.-5. 08
DR vzala na védomi informaci feditelky instituce o stavu hospodafeni v daném obdobi
a doporucila pokracovat v Usili k ziskdni novych projekti i novych ndjemnikti uvolnénych
prostor.

- Informace o podévanych navrzich projekta
Vzato na védomi.

- Pfiznani odmény teditelce
S ohledem na vysledky vyzkumné cinnosti instituce a pozitivni hospodaisky vysledek
DR rozhodla jednomyslné o podani navrhu zfizovateli na pfizndni odmény v maximalni
mozné vysi (25 % zuctovanych zaloh).

12.prosince 2008

-Stav hospodateni a o¢ekavany vysledek hospodateni roku 2008
DR vzala na védomi informaci o stavu hospodateni instituce k 30.11.2008 a vyhledu
do konce roku, kdy by hospodateni Gstavu by mé¢lo byt vyrovnané.
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-Navrh rozpoctu na rok 2009 vcetné planu investic
DR vzala na védomi navrh rozpoctu na rok 2009 a zéadala jej doplnit o zdivodnéni
predpokladaného cerpani rezervniho fondu. DR souhlasila s predmétem a rozsahem dalsi
ajiné Cinnosti a vzala na védomi plan investic a pozadovala jeho doplnéni o udaje
o predpokladanych stavech fondu reprodukce majetku k 1.1.2009 a 31.12.2009. Dale
pozadovala zdivodnéni pldnovaného nizkého Cerpani FR (Gstav planoval pouze minimalni
cerpani z diivodu spofeni na dalsi etapu zateplovani) a doplnéni o druhou variantu zahrnujici
ziskani prostfedkill z planované investi¢niho programu MZe.

-Projednani zadosti o schvaleni postupu pro zauétovani rocniho hospodaiského vysledku
za rok 2007
DR odsouhlasila navrzeny postup - po odvodech zdkonnych 5 % zisku do rezervniho fondu
zbyvajici ¢ast zisku pouzit na snizeni ztrat z minulych let.

-Projednani moznosti vyplaceni zalohy odmény za rok 2008 feditelce ustavu
DR souhlasila a doporucila zfizovateli schvalit vyplaceni odmény ve vysi 50 %
z celkového objemu vyplatitelnych odmén za rok 2008 (bez nahrad mzdy).

Zprava o ¢innosti DR za rok 2008, odsouhlasena na 1. zasedani DR v roce 2009, je ptilohou
vyrocni zpravy.

2.Zmény zFizovaci listiny

V prabéhu roku 2008 nedoslo k Zddnym zménam ve Ziizovaci listing.
3. Charakteristika ustavu

3.1. Cinnosti tstavu

Hlavni ¢innost

1. Zékladni a aplikovany vyzkum a vyvoj vcetné experimentalni cinnosti v oborech
potravindiské chemie a biochemie, mikrobiologie, potravinaiského inzenyrstvi,
zpracovatelskych postupit a techniky, huméanni vyzivy a ve vazbé na tvorbu a ochranu
zivotniho prostiedi.

2. Shromazd’'ovani a pfenos informaci vztahujicich se k oborim dle bodu 1. a tvorba
prislusnych databazi.

3. Konstrukce potravinatskych strojii, pfistrojii a zafizeni, které jsou soucasti vlastniho
vyzkumu nebo budou ve vyzkumné Ccinnosti dale slouzit pro jejich zdokonaleni,
modernizace a inovace.

4. Pokusna ptiprava pozivatin nebo jednotlivych slozek pro potteby vlastniho vyzkumu.

5. Ov¢fovani a prenos vysledkli vyzkumu a vyvoje vcetné novych technologii do praxe.
Zapojeni do pedagogické ¢innosti v uvedenych oblastech.

Dalsi ¢innost

Dalsi ¢innost je provadéna na zakladé pozadavka piislusnych organizacnich slozek statu nebo

uzemnich samospravnich celkll ve vefejném zajmu a podporovana z vetejnych prostiredkd.

1. Testovani, méfeni a analyzy.

2. Cinnost technickych poradcti v oblasti potravinai'stvi.

3. Pfiprava a vypracovani technickych navrh.

4. Cinnost v ramci narodniho programu konzervace a vyuzivani genetickych zdroji rostlin,
zvifat a mikroorganizmii vyznamnych pro vyzivu a zemédélstvi.
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5. Poskytovani software a poradenstvi v oblasti hardware a software.
6. Znalecka ¢innost v oborech potravinafstvi, strojirenstvi a zdravotnictvi - nutri¢ni hodnoty,
cizorod¢ latky v potravinach, vitaminy, potravinaiské strojirenstvi, biopreparaty a enzymy.

Jina ¢innost

Jina ¢innost je ¢innost hospodaiska, provadénd za ticelem zisku a na zakladé zivnostenskych

nebo jinych podnikatelskych opravnéni.

Zivnosti volné

1. Vyzkum a vyvoj v oblasti pfirodnich a technickych nebo spolecenskych véd.

2. Testovani, méteni a analyzy.

3. Cinnosti technickych poradcii v oblasti potravinaistvi.

4. Ptiprava a vypracovani technickych navrhu.

5. Vyroba strojli a zatizeni pro vSeobecné tucely.

6. Vyroba strojil a zafizeni pro urcita hospodarska odvétvi.

7. Poskytovani software a poradenstvi v oblasti hardware a software.

Cinnosti, které nejsou Zivnostmi

1. Prondjem nemovitosti, byt a nebytovych prostor (vedle prondjmu nejsou pronajimatelem
poskytovany jiné nez zakladni sluzby zajiStujici fadny provoz nemovitosti, bytl
a nebytovych prostor)

2. Znaleckd c¢innost v oborech potravinarstvi, strojirenstvi, zdravotnictvi - nutricni hodnoty,
cizorod¢ latky v potravinach, vitaminy, potravinai'ské strojirenstvi, biopreparaty a enzymy.

3.2. Zakladni personalni udaje

3.2.1. Clenéni zaméstnancti podle véku a pohlavi - stav k 31.12.2008

vek muzi zeny celkem %
do 20 let - - - -
21 -30 let 4 - 4 5,50
31-40 let 1 6 7 9,60
41 - 50 let 6 9 15 20,55
51-60 let 6 9 15 20,55
61 let a vice 17 15 32 43,80
celkem 34 39 73 100,00
% 46,6 53,4 100,0
3.2.2. Clenéni zaméstnancti podle vzdélani a pohlavi - stav k 31.12.2008
vzdélani dosazené muzi zeny celkem %
zakladni - 1 1 1,40
vyucen 2 - 2 2,75
stfedni odborné - 2 2 2,75
uplné stiedni - - - -
uplné stiedni odborné 6 16 22 30,10
vyss§i odborné 1 - 1 1,40
vysokoskolské 26 19 45 61,60
celkem 35 38 73 100,0
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3.2.3 Celkovy udaj o pramérnych platech k 31.12.2008
celkem
pramérny hruby mésicni plat 21223
3.2.4. Celkovy udaj o vzniku a skonceni pracovnich a sluzebnich pomért zaméstnanct
vr.2008
pocet
nastupy 8
odchody 5
3.2.5. Trvani pracovniho a sluzebniho poméru zaméstnancti - stav k 31.12.2008
Doba trvéani Pocet %
do 5 let 16 20,6
do 10 let 9 12,3
do 15 let 13 17,8
do 20 let 5 13,7
nad 20 let 27 35,6
celkem 70 100,0
3.3. Hodnoceni hlavni ¢innosti
Hlavni ¢innost istavu byla zabezpeCovana fesenim vyzkumného zaméru a projektii MZe,
MSMT, MPO a projektu 6. RP EU.
i . . . Prostiedky
Cislo projektu | Nazev projektu v tis. K&
Projekty a
MZe Celkem 5137 (39)
1B53002 Hodnoceni bezpe¢nosti potravin pro bezlepkovou dietu. 1087°
QG60079 Vyzkum vyroby biopaliva z odpadnich zivocisnych tukt. 908+39 *
QG60130 Minoritni obiloviny pro specifické vyuziti v potravinafstvi. 600
QH72149 Pes.tovlam a vyuziti plodin se zvySenym obsahem biologicky 1571
aktivnich latek.
QHS2173 Rvo’zsirenl pestoxvf?lnl npvych hub 0 unas netradi¢ni druhy jako 971c
prispévek k udrzitelnému rozvoji venkova.
Projekty
MEMT Celkem 12772
2B0604T V’yuzrfl rostlvlmrlych surovin jako alternativy kravského mléka pfi 678
vyrob¢ funk¢nich potravin.
YBO6085 I(%ervltlﬁkace a hodnocvem’ kvahtatl.vmch pa,revl.metru polniho a 233
drenového hrachu ur¢eného pro lidskou vyzivu.
2B06138 Metody na stanoveni alergennich slozek v potravinach. 1456
2B06139 Inaktivace alergent v potravinidch pomoci vysokotlaké pasterace. 1512
2B06172 Bezpecné a kvalitni potraviny k podpofe snizovani obezity. 1448
Materialy a produkty s vysokou piidanou hodnotou ze
2B06173 zemédeélskych a potravinaiskych odpadu. 3085
2B06174 Komplexni hodnoceni vyskytu a pfi¢in alergii na bilkoviny 2712
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kravského mléka - moZnosti prevence v CR.
Listeria monocytogenes - postupy umoziujici spolehlivé
2B08050 hodnoceni kvality a bezpe¢nosti mlécnych vyrobk, etap technol. 748 ¢
procesu vyroby, findlnich vyrobkt a jejich skladovani.
2B08017 Staglove’m vybranych BAT/BREF pro oblast potravinaiskych 900 ¢
zatizeni.
Projekty
MPO Celkem 350
Vyvoj technologii a produktti mikrobni biomasy jako zdroj
FI-IM5/195 | hodnotnych bilkovin a jejich hydrolyzath (nosict biologicky 350
aktivnich latek)
Zahr. projekty | Celkem 742
NOVELQ Novel Processing Methods for Production and Distibution of 742

High-Quality and Safe Foods

* 39 tis. ve fondu uceloveé vazanych prostiedk.
® v tom pro spolupfijemce 257 tis.

¢ v tom pro spolupiijemce 425 tis., vlastni zdroje 30 tis.

Vyzkumny zamér

¢ v tom vlastni zdroje 103 tis.
¢ 100 tis. vlastni zdroje

Cislo . P Prostiedky

e Nazev zaméru . ¥
zaméru v tis. K¢
MZE 000 Bezpecnd a zdrava vyziva obyvatelstva zajiSténa trvale 12 675
2702201 udrzitelnou primyslovou vyrobou

Udaje o projektech a vyzkumnych zamérech - souhrn

Zadavatel MZe (projekty/zamer)

Pocet Vynos (tis. K¢)
Ptijemce 5/1 5137/12 675
Spolupiijemce - -
Kooperace --- ---
Zadavatel MSMT
Pocet Vynos (tis K¢)
Piijemce 8 12509
Spolupftijemce 1 233
Zadavatel MPO
Pocet Vynos (tis K¢)
Piijemce
Spolupftijemce 1 350
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Reseni viech projektd (u¢elové financovani) probéhlo dle planu. Periodické a zavéretné
zpravy projekti v gesci MZe byly projedndny na oponentnim fizeni dne 14.1.2009
a hodnoceny pfislusnou komisi MZe. Byly pfijaty jak zavére¢né zpravy, tak zpravy
periodické . U projektl, které skoncily v roce 2008, byly piijaty Plany na uplatnéni vysledk.
U projektt pokracujicich bylo doporuc¢eno pokracovani dle navrzeného planu na rok 2009, t.].
s pfipadnymi zménami navrzenymi fesiteli v periodickych zpravach.

Periodické zpravy projekti MSMT byly projednany na oponentnim fizeni 4.2.2009.
Zavérecna zprava projektu 2B0138 byla hodnocena na samostatném oponentnim fizeni.
Oponentni rada doporu¢ila hodnoceni ,,vynikajici“. Poskytovatel, MSMT, hodnotil zpravy
behem dubna 2008. VSechny zpravy byly piijaty a bylo doporuceno pokracovat v feSeni dle
puvodniho, nebo ve zpravach upraveného planu.

U projektu MPO probéhlo hodnoceni dle zvyklosti tohoto poskytovatele.

Periodicka zprava VZ za rok 2008 a zavérecnd zprava téhoz byly projednany pied radou
instituce dne 21.1.2009 s kladnym vysledkem a postoupeny hodnotici komisi MZe pro
vyzkumné zaméry. Toto hodnoceni prob&hlo v dubnu 2009 s pozitivnim vysledkem.

3.3.1. Vysledky hlavni ¢innosti
Vysledky dosazené pifi feSeni projektt, granti a vyzkumného zdméru jsou prezentovany

formou odbornych publikaci, patentd ¢i primyslovych vzorl, prezentaci na seminafich
a konferencich.

Typ pocet
Publikace v impaktovaném Casopise 9
Publikace v recenzovaném casopise 12
Publikace v cizojazy¢ném sborniku 3
Publikace v ¢eském sborniku 11
Kapitoly v knihach

Publikace v nerecenzovaném ¢asopise

Patenty udélené

Uzitné vzory, osvédceni 11
Prototyp, funkéni vzorek 2
Nepublikované prezentace 23

Nejvyznamnéjsi vysledky dosaZené v r.2008

autofi z jinych organizaci jsou oznaceni hvézdickou *

Beran M., Klubal* R., Molik P., Strohalm J., Urban M., Klaudyova* A A., Prajzlerova* K.
(2009): Influence of high hydrostatic pressure on tryptic and chymotryptic hydrolysis of
cow milk proteins. [Viiv vysokého hydrostatického tlaku na tryptickou a chymotryptickou
hydrolyzu mlécnych bilkovin.] High Pressure Research 2009; 29(1): 23-27.

Clanek popisuje vysledky plisobeni izostatického tlaku 500 MPa na priibéh tryptické
a chymotryptické hydrolyzy a- a B-kaseinu, sérového albuminu (BSA), B-laktoglobulinu
(B-Lg) a a-laktalbuminu (a-La) kravského mléka. Rozsahy hydrolyz a vysledné peptidové



12Vyroéni zprava VUPP 2008 12

profily byly analyzovany vysokouc¢innou kapalinovou chromatografii. Zbytkové
imunochemické reaktivity bilkovinnych hydrolyzati byly stanoveny s pouzitim
H»treptavidin ImmunoCAP* systému (Phadia) méfenim vazby specifickych IgE protilatek
sér pacienti alergickych na bilkoviny kravského mléka. Po aplikaci vysokého
hydrostatického tlaku v pribéhu tryptické hydrolyzy B-Lg a BSA a chymotryptické
hydrolyzy B-Lg, a-La a BSA byly zjiStény vyznamné zmény peptidovych profila
a progresivni snizeni mnozstvi ptivodné pfitomnych nerozstépenych bilkovin. Kromé toho
bylo zjiSténo statisticky vyznamné sniZzeni zbytkovych imunoreaktivit tryptického
hydrolyzatu B-Lg a chymotryptického hydrolyzatu a-La, pfipravenych pii pasobeni
vysokého tlaku, v porovndni s kontrolnimi vzorky hydrolyzovanymi pii tlaku normalnim.

Beran M., Urban M., Adamek L., Spevacek* J.: Isolation and characterization of chitosans
from edible mushrooms. [Izolace a charakterizace chitosanu z jedlych hub.] Science and
cultivation of edible and medical fungi. Mushroom Science XVII, Proceedings of the
17" Congress of the International Society for Mushroom Science, Cape Town, South
Africa, May 20 — 24, 2008. ISBN 978-0-620-40808-0.

Chitosan je polysacharid, ktery je stale Castéji pramyslové vyuzivan v potravinatském,
medicinském, farmakologickém a kosmetickém pramyslu.

Chitosany byly extrahovany z hlivy Gstfi¢né, zampionu zahradniho a pychavky obecné
naslednou alkalickou a kyselou extrakci a charakterizovany fyzikalné-chemickymi
metodami, véetné “C NMR a IC spektrometrie. VytéZky chitosanii byly obvykle
v rozsahu 3 az 7 % suSiny houbové biomasy, v zavislosti na riistovém stadiu a pouzité
¢asti hub. Vyjimecné vysoky vytézek chitosanu, vice nez 40 % vlozené susiny, byl ziskan
z prezralych plodnic pychavky obecné, obsahujicich velké mnozZstvi spor. Stupné
deacetylace izolovanych vzorkdl chitosanii byly vrozsahu 0,18 az 0,5, molekulové
hmotnosti v rozsahu 10 az 100 kDa, v dobrém souladu s literaturou.

Pro docileni efektivni deacetylace chitinu s dostate¢nymi vytézky bylo nutno pouzit
ptebytek alkalického louhu a vysoké teploty (120 - 130°C). Z téchto diivodl je proces
vyroby chitosanu velmi nakladny. Zatim se nepodafilo nalézt levnéj$i a ekologicky
ptijatelnéjsi primyslovy postup vyroby chitosanu s dostateCnou vytéznosti.

Bohacenko I., Pinkrova J., Koméarkova J., Paprstein* F.: Selected Processing Characteristics
of New Plum Cultivars Grown in Czech Republic. [Vybrané zpracovatelské
charakteristiky novych odriid slivoni péstovanych v Ceské republice.] Horticultural
Science. ISSN 0862-867X.

U plodt 16 novych odriid slivoni ze sklizni 2004-2006 byly sledovany zkvasitelné cukry
(soucet obsaht glukosy, fruktosy a sacharosy), sorbitol, susina a titra¢ni kyselost. Pro
statistické hodnoceni chemickych charakteristik odrid slivoni byl pouzit obecny linearni
model dvojného tfidéni s testovanim vyznamnosti jednoduchych kontrasti metodou LSD.
Na zaklad¢ ziskanych vysledkii byly sledované odridy rozdéleny do skupin podle
budouciho zpracovani na susené Svestky, povidla nebo destilaty. Jako srovnavaci standard
byla pouzita soub&zné péstovana ‘Svestka domaci’. Nejlepsi vysledky vykazovaly odriidy
"Gabrovska’, 'Chrudimer’, ‘Elena’, "Hamanova’ a ’'President’, které mohou byt
doporuceny jak pro vyrobu destilati, tak pro vyrobu susSenych Svestek a povidel. Odridy
"Katinka’, "Anna Spédt” a "Veeblue” jsou lepsi pro vyrobu destilatd, "Valjevka“ a
‘Cacanska lepotica’ jsou vhodné pro zpracovani na suené Svestky a povidla.
Podprimérné hodnoty sledovanych parametrti byly nalezeny u odriid “Caganska najbolja’,
"Hanita” a "Voyageur’. Odriidy 'Bluefree’, 'Stanley’ a "Valor” byly hodnoceny jako
nejhorsi.
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Hoke K., Landfeld A., Severa* J., Kyhos K., Zitny* R., Houska M.: Prediction of the average
surface heat transfer coefficient after placing the model foodstuffs into the vertical display
cabinet. [Predpoved prumérného soucinitele prestupu tepla do modelové potraviny po
Jjejim vilozeni do svislé obchodni vitriny.] Czech J. Food Sci. 2008; 26(3): 199-210.

Vypocty pribéhu teplot potravin po jejich vlozeni zteplejSiho prostfedi do chlazené
obchodni vitriny vyzaduji znalost soucinitele pfestupu tepla (SHTC). Ve vitriné neni
vynucené proudéni vzduchu a tudiz se prenos tepla déje prevazné volnou konvekei,
vedenim a radiaci. Teoreticky rozbor pfenosu tepla pro véalcové téleso ukazal relativni
vyznam jednotlivych mechanismii pfenosu. Tato prace zkouma SHTC s vyuzitim
kovového modelu. Ohtaty model byl umistén do kelimku (kovovy model odlit ve formé
presné kopirujici tvar kelimku) s vickem a bez vicka. Model byl obklopen stejnymi
kelimky naplnénymi vodou. Tyto okolni kelimky mély bud’ stejnou teplotu jako model,
nebo mély teplotu vitriny. K pokusu byly vklddany jedna, dvé nebo tii vrstvy kelimki
s tim, ze kelimek s kovovym modelem byl umistén uprostied vrstvy kelimki s vodou.
Z naméfenym prubéhi teplot modelu na Case a z teploty prostiedi kolem kelimki byly
vypocteny zavislosti SHTC jako funkce rozdilu teplot mezi modelem a prostfedim.
Nejvyssi hodnoty SHTC byly nalezeny pokud byl model umistén piimo na kovovou desku
vitriny. Modely obklopené kelimky s chladnou vodou vykézaly niZ§i hodnoty SHTC nez
sttedu utvaru, sestavajiciho ze tfi vrstev kelimki, majicich stejnou zvysenou teplotu jako
model. Pokud byl umistén model na isola¢ni podlozku, vysledny SHTC byl nizsi nez pii
umisténi na kovovou polici vitriny. Tento fakt dokdzal, Ze vedeni tepla zvySuje pfenos
tepla zmodelu a tudiz zvySuje stfedni hodnotu efektivniho soucinitele prestupu tepla
SHTC.

Holasova M, Fiedlerova V., Vavreinova S. (2008): Determination of folates in vegetables and
their retention during boiling. [Stanoveni folatii v zelenine a jejich retence v pritbéhu
vareni.] Czech J.Food Sci. 2008; 26(1): 31-37.

Byla optimalizovana HPLC metoda pro stanoveni 5-methyltetrahydrofolatu (5-MTHF)
v zelenin€ po uvolnéni folatl z potravinové matrice. Byla testovana enzymova hydrolyza,
kterd pouzivala postupny piidavek a-amylazy, protézy a konjugézy z veptrovych ledvin
nebo jejich kombinaci. Nejvyssi uvolnéni bylo ziskano pii pouziti O-amylazy
a konjugazy, zjiSténé hodnoty dosahovaly 112,4-127 % hodnot ziskanych pfi pouZiti
samotné konjugazy. Soucasny piidavek obou enzymu a inkubace pii pH 4,9 nepotlacuje
uvolnéni folatd. épenét, Cinské zeli, salat, kvétdk a brokolice obsahuji vice nez
50pug MTHF/100g, méné nez 25ug/100g bylo nalezeno v bramborech, mrkvi, bilém zeli
avzelené a Zluté paprice. Retence folatii se pfi varu za konstantnich podminek pro
jednotlivé druhy zeleniny li§i. Nejvyssi retence byla nalezena u razickové kapusty,
kvétdku a brokolice. Po 8min. varu zlstavd u téchto druhti zachovano vice nez 75 %
puvodné pritomného mnozstvi 5-MTHF. Niz§i hodnoty retence 5S-MTHF byly zjistény
u Spendtu, kapusty a mrkve, zlistalo zachovano jen 37 — 52 % plvodniho mnoZstvi.

Holasova M., Maskova E., Machackova* M.: New Czech FCDB data — traditional foods.
[Nova data pro Ceskou databazi slozeni potravin - tradicni pokrmy.] FoodComp2008,
6-17 October 2008, Bratislava, Slovak Republic.

Cilem prezentace bylo sezndmit Ucastniky mezinarodniho kurzu "O tvorbé a uziti dat
o slozeni potravin ve vyzive", konan¢ho v fijnu 2008 v Bratislavé, s generovanim
analytickych dat o slozeni vybranych tradi¢nich ¢eskych potravin na bazi brambor pro
rozSifeni Narodni databaze slozeni potravin. Byla pfedvedena fotograficka dokumentace
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Sesti analyzovanych bramborovych pokrmu, charakteristiky postupu pfipravy pokrmu
1 ptehled sledovanych a analyzovanych faktort.

Landfeld A., Houska M., Hoke K.: Sorption and thermal properties of rice, potato starch and
oat flakes. [Sorpcni a tepelné viastnosti ryze, bramboroveho Skrobu a ovesnych viocek.]
Czech J. Food Sci. 2008; 26(6): 412-419.

Pro piesny navrh zatizeni pro tepelnou sterilizaci ryze, bramborového Skrobu a ovesnych
vlocek suchym teplem je tfeba znat fyzikdlni vlastnosti produktti. Aktivita vody a entalpie
jsou prezentovany jako funkce teploty a vlhkosti. Aktivita vody byla métfena jako funkce
vlhkosti a teploty pro desorpéni proces napodobujici skutecné podminky béhem suSeni
v pilotnim zafizeni. Méteni pomoci DSC bylo pouzito pro urceni entalpie produktt jako
funkce teploty béhem desorpce vlhkého produktu pro rtizné pocate¢ni obsahy vlhkosti.
Vyparné teplo vody bylo vypocteno z téchto dat jako funkce klesajici vlhkosti v téchto
produktech. Kombinaci obou procest lze spocitat celkovou energii potiebnou k ohtéti
a ususeni produktu pfi sterilizaci.

Landfeld A., Nesvadba* P., Kyhos K., Novotna P., Prichova J., Houska M.: Sorption and
thermal properties of dried egg whites. [Sorpcni a tepelné viastnosti susenych vajecnych
bilki.] Journal of Food Engineering. 2008; 87(1): 59-63

Optimalni navrh zafizeni na tepelné zpracovani susenych vajecnych bilkli suchym teplem
vyzaduje znalost platnych fyzikéalnich vlastnosti tohoto produktu. Aktivita vody a entalpie
byly prométeny jako funkce teploty a vlhkosti pro proces suseni tak abychom modelovali
skute¢né podminky béhem zpracovani suchym teplem v pilotnim hotrumacnim zafizeni.
Bylo stanoveno vyparné teplo jako funkce vlhkosti praSkového bilku. Entalpie produktu
byla proméfena jako funkce teploty béhem suSeni vlhkého prasku s vyuzitim
diferencialniho skanovaciho kalorimetru. Byl ukazan ptiklad pouziti ziskanych dat pro
soucasny pienos tepla a hmoty ilustrujici vyznam ziskanych dat pro konstruktéry.

Mickova* K., Synytsya* A., Jablonsky* 1., Spévacek* J., Erban V., Kovarikova E.,
Copikova* J.: Glucans from fruit bodies of cultivated mushrooms Pleurotus ostreatus and
Pleurotus eryngii: Structure and potential prebiotic activity. [Glukany z plodnic

peéstovanych hub Pleurotus ostreatus a Pleurotus eryngii. Struktura a potencialni
prebioticka aktivita.] Carbohydrate Polymers. 2008; 76(4): 548-556.

Péstovana hliva ustfi¢na je zajimavym zdrojem biologicky aktivnich glukant. B-glukan
z Pleurotus sp. (pleuran) je vyuzivan jako dopln¢k stravy pro svou imunosupresivni
aktivitu. Stejné jako dalsi sloZky vlédkniny potravy, polysacharidy z hlivy ustficné mohou
podporovat rist stievnich mikroorganismi (probiotik), tudiz plsobi jako prebiotika.
Pomoci postupné extrakce nejprve vrouci vodou a déle alkalické extrakce, byly z tfeiii
Pleurotus ostreatus a Pleurotus eryngii izolovany specifické glukany. Ziskané frakce, ve
vodé rozpustné (L1), alkali-rozpustné (L2) a nerozpustné (S), byly charakterizovany
riznymi analytickymi metodami. Spektroskopickd analyza potvrdila glukany ve vSech
frakcich: vétveny 1,3-1,6-f-D-glucan pievazoval v L1 a S frakei, zatimco linearni
1,3-0-D-glucan v L2 frakci. Frakce L1 obsahovala také nezanedbatelné mnozstvi proteint,
caste¢né v komplexu s glukany, zatimco obsah proteinti ve frakci L2 byl zanedbatelny.
Uspésna deproteinace frakce L1 a separace a- a B -glukan® ve frakci L2 byla provedena
pomoci fenolu. Malé mnozstvi chitinu bylo nalezeno ve frakci S, jakoZto sloZzka
chitin-glukanového komplexu bunécné stény. Potencialni prebiotické vlastnosti extraktt
L1 a L2 byly testovany na deviti probiotickych kmenech rodt Lactobacillus,
Bifidobacterium a Enterococcus. Tyto probiotické kmeny vykazaly rizné ristové
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charakteristiky zavislé na pouzitém extraktu a kmeni, zplisobené rozdilnou strukturou
extrakti. Extrakty L1 a L2 mohou byt pouzity pro konstrukci synbiotik s vybranymi
probiotickymi kmeny. Toto vyuziti plodnic P. ostreatus a P. eryngii rozsifuje jejich
vyuziti pro lidské zdravi.

Perlin C., Dostalova* J., Kopec* K., Prugar* J.: Vyzivové a potravinové myty s ohledem na
potraviny rostlinného pivodu. In: Prugar, J. a kol.: Kvalita rostlinnych produkti na prahu
3. tisicileti. VUPS Praha a KJRP CAZV, Praha 2008, Kapitola 5, 66-74, ISBN 978-80-
86576-28-2.

V této kapitole knihy o kvalité rostlinnych produktii byly popsany nejfrekventovanéjsi
myty tykajici se potravin rostlinného pivodu (rostlinné tuky, chléb, brambory, houby,
ovoce a zelenina), ale i mytus syrové stravy. Zvlastni pozornost je vénovana symbolice
tvaru plodin a jejich shody s organy lidského téla; tato ,,magicka™ podobnost je ddvana do
souvislosti s 1é€ebnou funkei uvedenych plodin.

Proskova A., Kopicovd Z., Kucera J., Skarkova* L.: Acid catalyzed transesterification of

animal fat. [Kysele katalyzovana transesterifikace Zivocisnych tuku.] Research in
Agricultural Engineering. 2009; 55(1): 24-28, ISSN 1212-9151.

Sebrany kafilerni tuk byl testovan z hlediska riznych podminek transesterifikacni reakce.
Pribéh reakce tohoto tuku byl srovndvan s transesterifikaci veptrového sadla za stejnych
podminek a byly zjistény vyrazné rozdily mezi prib¢hem transesterifikace u obou tuki.
Optimalni pfebytek metanolu pro transesterifikaci sadla byl tficetindsobny, pro kafilerni
tuk desetindsobny, optimalni koncentrace kyseliny sirové byla 1 % pro sadlo, 2.5 % pro
kafilerni tuk. Optimalni teplota stejné¢ jako optimalni doba reakce byly podobné v obou
ptipadech. Slozeni mastnych kyselin je pro oba tuky podobné, ale nikoliv identické.
Kafilerni tuk obsahuje vétsi mnozstvi volnych kyselin, coz miize byt ptficinou zjisténych
rozdila.

Psota* V., Chmelik* J., Bohac¢enko 1., Hartman* J.: Relationship Between Starch Granule
Size Distribution and Selected Malting Parametres. [Vztah mezi distribuci velikosti
Skrobovych zrn a vybranymi sladarskymi parametry.] J. Am. Soc. Brew. Chemists 2008;
66(3): 162 — 166.

Byl studovan vztah mezi sladaifskymi parametry a pomérem velkych a malych skrobovych
zrn v endospermu 12 odriid jarniho jeCmene Ceského, némeckého a britského pivodu.
Distribuce velikosti Skrobovych zrn byla meéfena v prubéhu tii let dvéma rlznymi
metodami, a to LALLS (low-angle laser light scattering) a GFFF (gravitational field-flow
fractionation). U odrud jarniho je¢mene bylo zvySeni frakce velkych Skrobovych zrn
spojeno se statisticky vyznamnym snizenim hodnot extraktu, sacharidového extraktu,
relativniho extraktu pii 45 °C, Kolbachova indexu, modifikace (Carlsbergova metoda),
barvy mladiny, obsahu Skrobu a B-glukant. Nicméné nalezené statistické korelace mezi
sladafskymi parametry a distribuci velikosti Skrobovych zrn byly dosti nizké.

Winterova R., Mikulikovd* R., Mazac* J., Havelec* P.: Assessment of the Authenticity of
Fruit Spirits by Gas Chromatography and Stable Isotope Ratio Analyses. [Stanoveni
autenticity ovocnych destilatu plynovou chromatografii a analyzami stabilnich
izotopovych pomérii.] Czech Journal of Food Sciences. 2008; 26(5): 368-375.

Stanoveni té¢kavych latek plynovou chromatografii a stanoveni izotopovych poméra
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BC/C pomoci izotopové hmotnostni spektrometrie — IRMS stejné jako SNIF-NMR
analyzy (D/H)I a (D/H)II poméri v ethanolu jsou perspektivni analytické metody, které
mohou byt vyuzity pro ovéfovani autenticity ovocnych destilati a pro odhalovani jejich
falSovani. Ruzné koncentrace té€kavych latek jako jsou acetaldehyd, ethylacetat,
diethylacetal, methanol, 1-butanol, 2-butanol, 1-propanol, 2-methyl-1-propanol, 2-
a 3-methyl-1-butanol, mastné kyseliny a izotopova data byly demonstrovany pouzitim
diskriminaénich analyz. Vysledky ukazuji , Ze stanoveni izotopovych poméri muze byt
pouZzito zejména pro rozliSeni ovocnych destilatd od jinych destilatl, vyrobenych
z cukrové tfepy, kukufice, cukrové titiny, obili, brambor, syntetického alkoholu. Plynova
chromatografie tézZ umoziuje rozliSovat mezi jednotlivymi druhy ovocnych destilat jako
jsou tfesnovice, visiovice, hruskovice, jablkovice, merunikovice nebo slivovice.

Patenty a uZitné vzory

Patent ¢. 298944 (2008): Izolace chitin-glukanového komplexu plistiovych mycelii
autolyzou a enzymovou hydrolyzou. (VUPP, plivodci: Beran M., Molik P., Urban M.,
Adamek L.)

Patent ¢. 299 782 (2008): Zptsob fermentacni vyroby etanolu a/nebo kvasni¢né biomasy.
(VUPP, plivodci: Beran M., Addmek L., Rutova E.)

Patent &. 299 887 (2008): Zpuisob vyroby suchého zloutku. (VUPP, piivodci: Kyhos K.,
Houska M, Strohalm J., Landfeld A.)

Patent ¢.299 903 (2008): Izolace polysacharidoveho komplexu bunéénych stén plisiiovych
mycelii chemickou hydrolyzou. (VUPP, plvodci: Beran M., Molik P., Urban M.,
Adéamek L.)

UzZitny vzor reg. €. 18263 (2008): Zafizeni na tvarovani a stabilizaci vyrobkil z proteinove
smési pod hladinou vody. (VUPP, plivodci: Kyhos K., Strohalm J.)

UZzitny vzor reg. €. 18533 (2008): Imunoanalytickd souprava na stanoveni hovéziho sérového
albuminu v potravinach. (VUPP, SEDIUM, pitivodci: Gabrovska D., Rysova J., Hanak P.,
Nesladkova K., Huskova M., Stumr* F., Tomkova* K., Safarova* P., Dvorska* P.)

UZitny vzor reg. ¢. 18534.(2008): Imunoanalytick4 souprava na stanoveni alergenu kravského
mléka kaseinu v potravinach. (VUPP, VSEDIUM, puvodci: Gabgovské D., Rysova J,,
Hanak P., Nesladkova K., Huskova M., Stumr* F., Tomkova* K., Safarova* P., Dvorska*
P.)

UzZitny vzor reg. ¢.18552 (2008): Synbioticky fermentovany mlécny a/nebo syrovatkovy
napoj. (VUPP, Milcom, a.s. (Vyzkumny tstav mlékarensky, Praha), plivodci: Drbohlav*
J., Roubal* P., Bohacenko I.)

Uzitny vzor reg. ¢.18714, (2008): Cizrnova pomazanka nebo dressing s rybim tukem. (VUPP,
Milcom, a.s. (Vyzkumny ustav mlékérensky, Praha), pivodci: Némeckova* 1., Roubal*
P., Pechacova* M., Gabrovska D.)
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Uzitny vzor reg. ¢.18715 (2008): Obilna kase s jable¢nou vlakninou. (VUPP, Milcom, a.s.
(Vyzkumny tstav mlékarensky, Praha), pivodci: Némeckova* 1., Roubal* P., Pechatova*
M., Gabrovska D.)

Uzitny vzor reg.é. &.18927 (2008): Doplnék stravy obsahujici rutin. (VUPP, puvodci:
Paulickova I., Adamek L.)

Uzitny vzor reg. ¢.18928 (2008): Pivo s vy$§im obsahem rutinu. (VUPP, piivodci: Paulickova
I., Adamek L., Koza* O.)

Uzitny vzor reg.¢.19142 (2008): Nemlééné dezerty (VUPP, Milcom, a.s. (Vyzkumny ustav
mlékérensky, Praha), ptivodci: Ouhrabkova J., Gabrovska D., Rysova J., Paulickova 1.,

Roubal* P., Némeckova* 1.)

Uzitny vzor reg. 19090 (2008): Cerstva jable¢na §tava s odstranénou reaktivitou alergenu Mal
d1. (VUPP, ptivodci: Strohalm J, Priichové J., Kminkova M., Novotna P., Houska M.)

Uzitny vzor reg. 19091 (2008): Cerstva mrkvova §tava bez aktivniho alergenu Dau cl.
(VUPP, ptivodci: Strohalm J., Priichova J., Kminkova M., Novotna P., Houska M.)

Prototyp, funkcéni model
Prototyp zatizeni pro 3D depozici superporéznich pén. 2008, (autoii: Beran M., Toman* F.)

Funk¢ni model zafizeni na tvarovani a stabilizaci vyrobkl z proteinové smési pod hladinou
vody. 2008, (autofi: Kyhos K., Strohalm J.)
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3.3.2. Spoluprace v hlavni ¢innosti na narodni urovni

Pti feSeni vyzkumnych projekti a ukold tstav spolupracuje s:

1. institucemi typu vyzkumnych ustavii a vysokych skol:

Agritec, s.1.0.

Ceska zemédélska univerzita v Praze, Fakulta agrobiologie, potravinovych
a ptirodnich zdrojt, Technicka fakulta

Ceské vysoké uéeni technické, Fakulta strojni

Chmelafsky Institut, s.r.o.

Fakultni nemocnice Hradec Kralové

IKEM - Institut klinické a experimentalni mediciny Praha

Immunotech, a.s.

JihoGeska univerzita v Ceskych Bud&jovicich, Vyzkumny ustav rybaisky
a hydrobiologicky Vodnany

Masarykova univerzita Brno, Lékatska fakulta

Mendelova zeméd¢lska a lesnickd univerzita v Brné, Agronomicka fakulta,
Zahradnicka fakulta

Mikrobiologicky tstav AV CR

MILCOM, a.s. (Vyzkumny ustav mlékarensky, Praha)

Oseva PRO, s.r.o.

Potravinai'ska komora CR

Sdruzeni celiakii CR

Statni zdravotni stav

Statni zemédélska a potravinaiskd inspekce

Univerzita Karlova v Praze, 1., 2. a 3. 1ékafska fakulta

Univerzita Karlova v Praze, Lékaiska fakulta Hradec Kralové

Univerzita Tomase Bati ve Zliné

Ustav analytické chemie AV CR

Ustav systémové biologie a ekologie AV CR

Ustav zemédélské ekonomiky a informaci

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze, Fakulta potravinatské a biochemické
technologie

Vyzkumny a Slechtitelsky tstav ovocnaisky Holovousy, s.t.0.
Vyzkumny Gstav bramborarsky Havli¢kav Brod, s.r.o.

Vyzkumny ustav pivovarsky a sladaisky, a.s.

Vyzkumny ustav rostlinné vyroby, v.v.i.

Vyzkumny ustav vcelaisky, s.r.o.

Vyzkumny ustav veterinarniho 1ékafstvi, v.v.1.

Vyzkumny ustav zemédélské techniky, v.v.i.

Vyzkumny ustav zivo€isné vyroby, v.v.i.

v wrw

Zemédélsky vyzkumny tstav Kroméfiz, s.r.o.
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2. podnikatelskymi subjekty:

1. Agra Group, s.r.o.
AMR AMARANTH, a.s.
Beskyd Frycovice, a.s.
C2P, s.r.o.
Sedium RD, s.r.o
Inotex, s. r.o.
Jizerské pekarny, spol. s r.o.
Parenteral, a.s.
PRO-BIO, obchodni spol. s r.0.
10 Rudolf Jelinek, a.s., Vizovice
11. Terezia Company, s.r.0.
12. Zamecké sady Chramce

R RN I

3. lékarskymi pracovisti
1. Imumed, spol. s r.o.
2. MUDr. Radek Klubal

3.3.3. Mezinarodni aktivity v ramci hlavni ¢innosti

V roce 2008 pokracovalo feseni projektu 6. RP, Novel Processing Methods for Production
and Distibution of High-Quality and Safe Foods.

V ramci 7. RP EU byl fe$en za ucasti VUPP projekt Future Food, fesici vize potravinaiského
priamyslu stati sttedni Evropy.

V tomto roce byly také zahdjeny prace na zapojeni Gstavu do mezinarodni sité excelence High
Tech Europe (v dob¢ sepisovani vyrocni zpravy jsou zasilany k posouzeni navrhy smluv, coz
je potvrzenim ucasti ustavu v siti).

Ustav se rovnéz zapojil do SafeFoodEra (sit znalosti). Poznatky sité povedou k zaloZeni
konsorcia pro ziskani projektu v rdmci 7. RP.

Zapojeni ﬁstavu do cinnosti mezinérodni pracovni skupiny ] problematikou V}'/iivy pro
finan¢éni prostfedky, ale je pro né&j prestizni zélezitosti, vzhledem k dilezitosti feSeni
problematiky bezlepkovych diet jak po strance vécné, tak legislativni.

Dlouholetou tradici maji schiizky pracovni skupiny Foodforce (v niz ma ustav zastoupeni),
ktera se zabyva problematikou zapojeni evropskych potravinaiskych vyzkumnych instituci do
mezinarodnich vyzkumnych projekta.

6 pracovniki pisobi v mezinarodnich radach a komisich:
* Asociace pracovniki tlakovych zafizeni
* Eucarpia-Evropska asociace pro vyzkum rostlin
* Komise DI Food Storage v mezinarodnim institutu chlazeni
* Komise pro zdravé potraviny a krmiva OECD
* Redak¢ni rada ¢asopisu Czech Journal of Food Science
* Redakeni rada ¢asopisu International Journal of Food Properties
* Redak¢ni rada Casopisu Journal of Food Engineering
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Zahrani¢ni cesty
. Pocet Pocet
Stat Akee ucastniki dni
Svédsko Kontrolni schtizka tesitel projektu 6.RP 3 5
JAR 17th International Congres of the International 5
Society for Mushroom Science
Francie Zasedani komise OECD 1 4
Belgie Setkani predstavitelti vyzkumnych organizaci 1 1
Svycarsko 5th IDF symposium on Cheese Ripening 2 7
Némecko Zasedani fidiciho vyboru High Tech Europe 1 3
Nizozemi Kontrolni schiizka fesiteli projektu 6. RP 3 4
Spanélsko 46th EHPRG International Conference 3 6
Sy 23th Meeting of the Working Group on
Spanélsko Prolamin Ar%alysis and Toxi%ity P 2 3
Némecko 2. zasedani fidiciho vyboru High Tech Europe 2 3
Neémecko 6th International Conference on Mushroom 1 5
Biology and Mushroom Products
Velké Britanie | European Biofuels Expo and Conference 2 4
Slovensko Skoleni EuroFir pro tvorbu NDSP 1 15
Slovensko 5th International Symposium of the European
e 2 6
Amaranth Association
Bulharsko Zpracovani navrhu projektu 7. RP Eurocold 1 4

ZahraniCni cesty se tykaly:

* pravidelnych zasedani komise OECD

» pravidelnych worshopi k feSeni projektl RP

* pravidelnych worshopil pracovni mezinarodni skupiny pro celiakii

» skoleni pro zapojeni tvlrct narodni databaze slozeni potravin do mezinarodniho
projektu EuroFir

* konferenci a sympozii, na nichz byly prezentovany vysledky feseni projektti nebo
vyzkumného zdméru

Patnacti zahrani¢nich odbornych akci se zucastnilo celkem 20 vyzkumnych pracovnik.
Ustav navstivilo 18 zahraninich navstévnikd. V roce 2008 absolvovali 3 studenti ze
Spanélskych univerzit v Gstavu dvoumésicni staz.

3.4. Hodnoceni dalsi ¢innosti

V ramci dalsi ¢innosti byly realizovany 3 tikoly s naslednym internim oznacenim.

Cislo Nazev projektu Prostredky
. v tis. K¢

projektu

interni Celkem 1714

23701 Sbirka priimyslové vyuzitelnych mikroorganizmi 674

23703 Narodni databaze slozeni potravin (NDSP) 1000

23704 Svétovy den vyzivy 40
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Sbirka primyslové vyuZitelnych mikroorganizmu

Ukolem ,,23701“ je dlouhodobé usp&$né udrzovana sbirka pramyslové vyuZitelnych
mikroorganizmii. Obsahuje 150 kmenl vyuZitelnych predev§im v potravinafskych
a zemédelskych technologiich.

Vysledky:

Trvala ¢innost, promitajici se do vysledkt vztazenych k jinym tématim, ve vice vyzkumnych
a vyrobnich organizacich.

Narodni databaze sloZeni potravin (NDSP)
V roce 2007 bylo na zakladé skute¢nosti, ze CR je v EU jedinou zemi, kterd nema NDSP,
rozhodnuto o sestaveni této databaze a ukolem byl povéfen UZEI a VUPP, v.v.i. Prace na
ukolu zapocaly v ¢ervnu 2007. Diky finan¢ni podpoie tohoto tkolu z MZe bylo mozné zapojit
CR do sité excelence EUROFIR. V roce 2008 pokradovalo financovani tikolu z prostiedki
MZe, odpovédnym fesitelem byl nadale UZPI (od 7/2008 UZEI) a feSeni ze strany VUPP
pokracovalo experimentdlnimi pracemi stanovujicimi data pro tradi¢ni ¢eské potraviny. Prvni
vysledky byly s uspéchem prezentovany na seminafich porddanych EUROFIR v Bratislavé
ana jejim zasedani v Praze (,3™ Network Meeting and Associated Workshops, 15%-
19" September 2008 — Prague), na jehoZ organizaénim zajisténi se VUPP, v.v.i., podilel.
Vysledky:
Machackova* M., Holasova M., Maskova E.: The New Czech FCDB project. [Novy projekt
ceské databaze potravin]. FoodComp2008, 6 - 17 October 2008, Bratislava — (pfednéaska)
Machackova* M., Holasova M.: The new Czech food database — what have we learnt from
EuroFIR? 3" Network Meeting and Associated Workshops, 15. - 19.9.2008, Praha —

(pfednaska)

Svétovy den vyzivy

Organizacni zajiSténi seminafe ,,Svétovy den vyzivy“ vcetné vydani sborniku se stava
tradicnim ukolem ustavu.

Vysledky:

Perlin C., Spicner J. (Ed.): Sbornik piispévkii ze seminaie ke Svétovému dni vyzivy.
20.10.2008, Ministerstvo zemédélstvi, Praha 2007, 29 stran (CD-ROM).

3.5. Hodnoceni jiné ¢innosti

Na jiné ¢innosti mél nejvétsi podil (4 000 tis.K¢€) prondjem nebytovych prostor 1 kdyz jiz ne
tak velky jako v ptfedchozich letech, protoze nejvétsi zakaznik ukoncil v Cervenci v objektu
VUPP svou ¢innost a dosud se nepodafilo ziskat najemnika nového. Tradi¢n& byly v ramci
jiné ¢innosti provadény chemické, biochemické, mikrobiologické a senzorické analyzy,
stanoveni fyzikdlnich vlastnosti potravin (550 tis.), vyvoj receptur, zejména pro specialni
vyzivu a oveéfovani, resp. optimalizace potravinarskych technologii (900 tis.). Bylo
zrealizovano 75 drobnéjSich zakéazek (do 10.000 K¢) a 3 zakézky vétSiho rozsahu.

3.6. Ostatni ¢innosti ustavu
3.6.1. Pedagogicka ¢innost
V ramci pedagogické ¢innosti spolupracuje dlouhodobé ustav s VSCHT, CVUT a CZU

jednak prednaskovou cinnosti, jednak formou vedeni ¢i konzultaci diplomovych
a disertacnich praci. Jeden pracovnik Ustavu pfedndsi na 3. LF UK v Praze, jeden na CVUT.
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Ustav ma zastoupeni v téchto komisich:

Statni zkuSebni komise pro Statni zavéreéné zkousky studijniho oboru Stroje

a zafizeni pro chemicky, potravinarsky a spotifebni priimysl

Statni zkuSebni komise pro obhajobu doktorskych praci v oboru Stavba vyrobnich
stroju a zatizeni, usek chemickych a potravinarskych stroju

Zkusebni komise FPBT VSCHT pro obhajoby diplomovych praci v oboru chemie
ZkuSebni komise pro statni zkousky bakalarského studia pii 3.LF UK

Védecka rada FPBT VSCHT

Védecka rada TF CZU

3.6.2. Vzdélavaci ¢innost

V ramci vzdélavaci ¢innosti ustav poradal nebo se podilel na potfadani akei:

Seminat ,,Teorie a praxe méieni vodni aktivity a jeji vyznam pro zvySeni bezpecnosti
potravin®, Praha, biezen a listopad 2008

XXXIX. symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, Skalsky Dviir,
kvéten 2008 (podil)

Konference EUROFIR, Praha, zaii 2008

V ramci vzdélavaci ¢innosti vystoupili pracovnici ustavu na specializovanych akcich:
3. Férum celiakti, Praha, kvéten 2008 (Hodnoceni bezpe¢nosti potravin pro
bezlepkovou dietu)

Setkani pacientil s metabolickymi poruchami, duben 2008 (Vyziva pii
hypercholesterolemii)

3.6.3. Poradenska ¢innost

Nedilnou soucésti ¢innosti Ustavu je poradenska cinnost. Specialisté Ustavu provadéji
pribézné konzultaéni Cinnost a poradenské sluzby, odpovidajici problematice feSené na
jednotlivych pracovistich, pro zdjemce z primyslu i podnikatelské oblasti. Konzultace malého
rozsahu jsou poskytovany beztplatné. Rozsahla poradenska ¢innost je v oblasti integrované
prevence a omezeni znecisténi (IPPC). Odbornici ustavu jsou zapojeni do informacniho
systtmu Ustavu zemédélské ekonomiky a informaci INFOPULT, ktery zprostfedkovava
odpovédi na dotazy Siroké vetejnosti. K poradenskym sluzbach lze zaradit Databazi
potravinaiskych vyrobkl pro bezlepkovou dietu, ktera je na internetovych strankach ustavu.

3.6.4. Cinnost v narodnich organech, raddch a komisich

Narodni organy:

Agrarni komora Praha

Celostatni vybor Ceské spoleénosti biotechnologické

Ceska potravinaiska spoleénost

Ceska spole¢nost chemickd, odborna skupina ,,Kvasna chemie a bioinzenyrstvi®

Ceska spole¢nost chemicka, odborna skupina ,,Reologie

Ceska spole¢nost chemicka, odborna skupina pro potravinaiskou a agrikulturni chemii
Ceska technologicka platforma pro potraviny - predstavitel priority Kvalita potravin
Cesky komitét pro potravinaiské védy a technologie

Cesky narodni komitét pro spolupraci s Mezinarodnim tstavem chladirenskym (pfi
MPO)
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«  Odbor potravinaiské technologie a techniky CAZV

« Odbor vyzivy obyvatelstva a jakosti potravin CAZV

* Piedsednictvo CAZV

* Pfedstavenstvo Agrarni komory Praha

« Rada CAZV

* Spolecnost pro vyzivu - Vybor prazské a stiedoceské pobocky

Hodnotitelské komise
«  GACR - oborova komise &. 5 - Zemédélské védy
* Hodnotici komise MZe pro udéleni ocenéni za mimofadné vysledky ve vyzkumu
a vyvoji Hodnotitelské komise a programové rady podprogramii a programtt MZe
* Hodnotitelskd komise pro program rozvoje venkova
* Hodnotitelsk4 komise pro hodnoceni Zadosti o udéleni narodni znacky KLASA
* Komise pro statni zdvérecné zkousky na 3. LF UK

Odborné komise
+ Komise pro terminologicky slovnik CAZV
* Meziresortni komise pro feSeni jodového deficitu
* Oborova skupina pro potravinaistvi pfi Vyzkumném ustavu odborného Skolstvi
* Redakéni rada ¢asopisu Vyziva a potraviny
» Skupina obilovin, olejnin a Skrobu MZe

3.6.5. Vysledky ¢innosti souhrnné

autofi z jinych organizaci jsou oznaceni hvézdickou *

Publikace v impaktovaném cCasopise

Beran M., Klubal* R., Molik P., Strohalm J., Urban M., Klaudyova* A. A., Prajzlerova* K.
(2009): Influence of high hydrostatic pressure on tryptic and chymotryptic hydrolysis of
cow milk proteins. [/VIiv vysokého hydrostatického tlaku na tryptickou a chymotryptickou
hydrolyzu mlécnych bilkovin.] High Pressure Research 2009; 29(1): 23-27, ISSN 0895-
7959.

Hoke K., Landfeld A., Severa* J., Kyhos K., Zitny* R., Houska M.: Prediction of the average
surface heat transfer coefficient after placing the model foodstuffs into the vertical display
cabinet. [Predpoved priumérného soucinitele prestupu tepla do modelové potraviny po
jejim viozZeni do svislé obchodni vitriny.] Czech J. Food Sci. 2008; 26(3): 199-210, ISSN
1212-1800.

Holasova M, Fiedlerova V., Vavreinova S. (2008): Determination of folates in vegetables and
their retention during boiling. [Stanoveni folatii v zeleniné a jejich retence v pritbéhu
vareni.] Czech J.Food Sci. 2008; 26(1): 31-37, ISSN 1212-1800.

Landfeld A., Houska M., Hoke K.: Sorption and thermal properties of rice, potato starch and
oat flakes. [Sorpcni a tepelné viastnosti ryze, bramborového skrobu a ovesnych viocek.]
Czech J. Food Sci. 2008; 26(6): 412-419, ISSN 1212-1800.

Landfeld A., Nesvadba* P., Kyhos K., Novotna P., Prichova J., Houska M.: Sorption and
thermal properties of dried egg whites. [Sorpcni a tepelné viastnosti susenych vajecnych
bilki.] Journal of Food Engineering. 2008; 87(1): 59-63, ISSN 0260-8774.



24Vyroéni zprava VUPP 2008 24

Mickova* K., Synytsya* A., Jablonsky* 1., Spévacek* J., Erban V., Kovatikova E.,
Copikova* J.: Glucans from fruit bodies of cultivated mushrooms Pleurotus ostreatus and
Pleurotus eryngii: Structure and potential prebiotic activity. /[Glukany z plodnic
péstovanych hub Pleurotus ostreatus a Pleurotus eryngii. Struktura a potencialni
prebioticka aktivita.] Carbohydrate Polymers. 2008; 76(4): 548-556, ISSN 0144-8617.

Psota* V., Chmelik* J., Bohacenko I., Hartman* J.: Relationship Between Starch Granule
Size Distribution and Selected Malting Parametres. [Vztah mezi distribuct velikosti

Skrobovych zrn a vybranymi sladarskymi parametry.] J. Am. Soc. Brew. Chemists. 2008;
66(3): 162-166, ISSN 0361-0470.

Svagina* S., Matoulek* M., Kyhos K., Slaba* S., Housova* J., Vavreinova S.: Comparison of
low energy breakfast based on special egg white spread produkt with a standard breakfast.
[Porovnani nizkoenergetické snidané obsahujici bilkovou pomazanku se standardni
snidani.] Int. J. of Obesity. 2008; 32: suppl. 1., S129, ISSN 0307-0565.

Winterova R., Mikulikova* R., Mazac¢* J., Havelec* P.: Assessment of the Authenticity of
Fruit Spirits by Gas Chromatography and Stable Isotope Ratio Analyses. [Stanoveni
autenticity ovocnych destilatii plynovou chromatografii a analyzami stabilnich

izotopovych pomerii.] Czech J.Food Sci. 2008; 26(5): 368-375, ISSN 1212-1800.

Publikace v recenzovaném casopise

Beran M., Kopicova Z., Urban M., Adamek L., MatuSova* K.: Potravinafské vyuziti
amarantu v CR — realita a budouci perspektivy. Vyziva a potraviny. 2008; 63(2): 35-37,
ISSN 1211-846X.

Bohacenko 1., Pinkrové J., Komarkova J., Paprstein* F.: Selected Processing Characteristic of
New Plum Cultivars Grown in Czech Republic. [Vybrané zpracovatelské charakteristiky
novych odrid slivoni péstovanych v Ceské republice.] Horticultural Science. ISSN 0862-
867X.

Perlin, C.: PareCek z Makra. VyzZiva a potraviny. 2008; 63(1): 19, ISSN 1211-846X.

Perlin C.: Co je to kvalita potravin. VyZiva a potraviny. 2008; 63: in Zpravodaj Skolniho
stravovani. 2008; (3): 37-38, ISSN 1211-846X.

Perlin C.: Hrozby a oc¢ekédvani na trhu potravin. Vyziva a potraviny. 2008; 63(3): 57, ISSN
1211-846X.

Perlin, C.: Tabak jako potravina? Provokace nebo moznost? Vyziva a potraviny. 2008; 63(3):
63, ISSN 1211-846X.

Perlin, C.: Umami — paté tajemna chut’. Vyziva a potraviny. 2008; 63(4): 92, ISSN 1211-
846X.

Perlin, C.: Maly priivodce jakosti potravin. Vesmir. 2008; 87(8): 555-557, ISSN 0042-4544.

Perlin, C.: Med biopotravinou roku 2007. VyZiva a potraviny. 2008; 63(6): 154, ISSN 1211-
846X.
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Proskova A., Kopicovd Z., Kucera J., Skarkova* L.: Acid catalyzed transesterification of
animal fat. [Kysele katalyzovana transesterifikace Zzivocisného tuku.] Research in

Agricultural Engineering. 2009; 55(1): 24-28, ISSN 1212-9151.

Proskova A., Kucera J., Kopicova Z.: Vyuziti odpadniho kafilerniho tuku k vyrob¢ biopaliva,
Odpadové forum (Z védy a vyzkumu — recenzovana rubrika ¢asopisu Odpadové forum).
2008; 9(12): 24-26, ISSN 1212-7779.

Svaéina* S., Matoulek* M., Kyhos K., Slaba* S., Housova* J., Vavreinova S.: Potravinové
doplnky a potraviny pro redukéni dietu a jejich testovani v praxi. Diabetologie,
metabolismus, endokrinologie, vyZziva. 2008; 11(suppl.1): 46-47, ISSN 1211-0326.

Publikace v cizojazyéném sborniku

Beran M., Urban M., Adamek L., Spevacek™ J.: Isolation and characterization of chitosans
from edible mushrooms. /Izolace a charakterizace chitosanii z jedlych hub.] Science and
cultivation of edible and medical fungi. Mushroom Science XVII, Proceedings of the 17"
Congress of the International Society for Mushroom Science, May 20-24, Cape Town,
South Africa, 2008. ISBN 978-0-620-40808-0.

Beran M., Urban M., Molik P., Adamek L., Travnicek* D., MatuSova* K.: Protein isolation
from amaranth flour after enzymatic or microbial starch degradation. /Izolace bilkovin z
amaranthové mouky po enzymatické nebo mikrobialni degradaci.] Lecture: Amaranth —
Plant for the Future, 5" International Symposium of the European Amaranth Association,
November 9-14, 2008, Nitra, Slovak Republic. Full paper published in the Proceedings of
the Symposium, 16-21, ISBN 978-80-89088-70-6.

Gabrovska D., Rysova J., Paulickova I., Prokes* J., Skach* J.: Gluten-free beer: a new chance
for coeliacs? [Bezlepkové pivo — nova Sance pro celiaky?] In Stern M. (Ed.): Proceedings
of 22" Meeting Working Group on Prolamin Analysis and Toxicity, 27.-29.9.2007,
Dublin, Ireland. Verlag Wissenschaft. Scripten 2008, 51-54, ISBN 978-3-937524-63-4.

Publikace v ¢eském sborniku

Bohacenko I., Pinkrova J., Erban V., Paprstein* F.: Stanoveni aktivity vody povidel a
susenych Svestek jako indikdtoru moznosti ristu mikroorganismti v priabéhu skladovani.
Sbornik prispevkil - XXXIX. symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin,
Skalsky dvir 26.-28.5.2008, 209-211, ISSN 1802-1433.

Ehrenbergerova* J., Brezinova Belcredi* N., Kopacek™* J., Vaculova* K., Fiedlerova V.,
Holasova M., Paulickova 1., Macuchova* S., Hrstkova* P., Vejrazka* K. , Elzner® P.,
Melisova* L.: Biologicky aktivni latky v ,,zeleném™ je¢meni. Sbornik pitispévki -
XXXIX. symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, 26.-28. 5.2008,
Skalsky Dvir. VUPP, Praha 2008, 125-128, ISSN 1802-1433.

Gabrovska D., Ouhrabkova J., Paulickova 1., Rysova J., Némeckova* 1., Pechacova* M.,
Roubal* P.: Funk¢ni potraviny na bazi rostlinnych surovin. Sbornik pfispévkl - XXXIX.
symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, 26.-28. 5.2008, Skalsky
Dviir. VUPP, Praha 2008, 201-204, ISSN1802-1433.
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Kminkova M., Proskova A.: Optimalizace metody Western blot pro detekci alergenu Mal d1
v jable¢nych §t’avach. Sbornik piispévkl - XXXIX. symposium o novych smérech vyroby
a hodnoceni potravin, 26.-28. 5.2008, Skalsky Dviir. VUPP, Praha 2008, VUPP, Praha
2008, 310-313, ISSN 1802-1433.

Kuéera J., Proskova A., Kopicova Z., Skarkova* L.: Vyuziti kafilerniho tuku k vyrobé
biopaliva. III. ro¢nik mezinarodni konference Odpady biodegradabilni — energetické a
materidlové vyuziti, 6.11.2008, MZLU v Brné, Sbornik ptispévka, ISBN 978-80-7375-
229-3.

Kyhos K., Strohalm J., Ouhrabkova J., Landfeld A., Vavreinova S., Houska M., Novotna P.,
Prichova J.: Proteinové nudle. Sbornik piispévkll - XXXIX. symposium o novych
smérech vyroby a hodnoceni potravin, 26.-28.5.2008, Skalsky Dvtir. VUPP, Praha 2008,
263-266, ISSN 1802-1433.

Novotna P., Holasova M., Fiedlerova V., Zeleny* F., Zelend* E.., Priichova J., Strohalm J.,
Kyhos K., Houska M.: Vliv vyse teploty a doby vydrze na obsah lykopenu a barvu
homogenatu z rajcat. Sbornik ptispévkl - XXXIX. symposium o novych smérech vyroby
a hodnoceni potravin, 26.-28.5.2008, Skalsky Dviir. VUPP, Praha 2008, 80-83, ISSN
1802-1433.

Proskova A., Kucera J., Kopicové Z.: VyuZziti odpadnich Zivoc¢isnych tuki jako druhotnych
surovin pro vyrobu biopaliv. Sbornik pfispévkl - XXXIX. symposium o novych smérech
vyroby a hodnoceni potravin, 26.-28.5.2008, Skalsky Dvtr. VUPP, Praha 2008, 301-305,
ISSN 1802-1433.

Rysova J., Paulickova 1., Janovska* D., Ouhrabkova J., Gabrovska D.: Pohanka tatarska a jeji
vyuZiti v potravinach. Sbornik ptispévkil - XXXIX. symposium o novych smérech vyroby
a hodnoceni potravin, 26.-28.5.2008, Skalsky Dviir. VUPP, Praha 2008, 54-57,
ISSN1802-1433.

Stumr* E., Rysova J., Gabrovska D., Handk P., Tomkova* K., Safatfova* P., Dvorska* P.,
Plicka* J.: Validace novych ELISA souprav na stanoveni obsahu kaseinu a hovéziho
sérového albuminu. Sbornik ptispévkil - XXXIX. symposium o novych smérech vyroby a
hodnoceni potravin, 26.-28.5.2008, Skalsky Dvtr. VUPP, Praha 2008, 209-292, ISSN
1802-1433.

Zeleny* F,. Zelena* E., Fiedlerova V., Holasova M., Novotna P., HouSka M.:Potfeba siry pro
biosyntézu lykopenu u rajéat. Sbornik ptispévkl - XXXIX. symposium o novych smérech
vyroby a hodnoceni potravin, 26.-28.5.2008, Skalsky Dvtr. VUPP, Praha 2008, 112-116,
ISSN 1802-1433.

Kapitoly v knihdach

Perlin C., Dostalova* J., Kopec* K., Prugar* J.: Vyzivové a potravinové myty s ohledem na
potraviny rostlinn¢ho piivodu. In: Prugar, J. a kol.: Kvalita rostlinnych produkti na prahu
3. tisicileti. VUPS Praha a KIRP CAZV, Praha 2008, Kapitola 5, 66-74, ISBN 978-80-
86576-28-2.
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Perlin C.: Umami- chutovy piinos globalizace. In Skopek, B., Voldfich, M. (Ed.): Vyroba
potravin a jejich uvadéni do ob&hu. 17. aktualizace a dopliiky, cervenec 2008, cast 2, dil 5,
Verlag Dashofer 2008, 1-12.

Publikace v nerecenzovaném casopise
Hanak P.: Protinadorova 1éCiva nové generace. Kontakt. 2008; (2): 442-448, ISSN 1212-4117.

Kopicova Z., Brat* J.: Vyskyt trans-mastnych kyselin v prazské trzni siti. Potravinaiska
Revue. 2008; (2): 52-54, ISSN 1801-9102.

Kyhos K.: Nové druhy potravin k podpote snizovani nadvahy. MediSpo magazin. Jaro 2008,
30-31.

Perlin C.: Tajemstvi paté chuti umami. Potravinaiskd Revue. 2008; (1): 19-22, ISSN 1801-
9102.

Patenty udélené

Beran M., Molik P., Urban M., Addmek L.: 1zolace chitin — glukanového komplexu
plisiovych mycelii autolyzou a enzymovou hydrolyzou. Patent ¢. 298 944 (2008).

Beran M., Adamek L., Rutova E.: Zptsob fermentacni vyroby etanolu a/nebo kvasni¢né
biomasy. Patent ¢. 299 782 (2008).

Kyhos K., Houska M, Strohalm J., Landfeld A.: Zptsob vyroby suchého Zloutku. Patent
¢. 299 887 (2008).

Beran M., Molik P., Urban M., Adamek L.: Izolace polysacharidového komplexu bunécnych
stén plisniovych mycelii chemickou hydrolyzou. Patent ¢. 299 903 (2008).

UZitné vzory, osvédceni

Kyhos K., Strohalm J.: Zatizeni na tvarovani a stabilizaci vyrobktl z proteinové smési pod
hladinou vody. Uzitny vzor reg. ¢. 18263 (2008).

Gabrovska D., Rysova J., Hanék P., Nesladkova K., Huskova M., Stumr* F., Tomkova* K.,
Safafova* P., Dvorska* P.: Imunoanalyticka souprava na stanoveni hovéziho sérového
albuminu v potravinach. UZitny vzor reg. ¢. 18533 (2008).

Gabrovska D., Rysova J., Hanék P., Nesladkova K., Huskova M., Stumr* F., Tomkova* K.,
Safatova* P., Dvorska* P.: Imunoanalytick souprava na stanoveni alergenu kravského
mléka kaseinu v potravinach. UzZitny vzor reg. ¢. 18534 (2008).

Drbohlav* J., Roubal* P., Bohacenko I.: Synbioticky fermentovany mlécny a/nebo
syrovatkovy napoj. UzZitny vzor reg. ¢.18552 (2008).

Némeckova* 1., Roubal* P., Pechatova* M., Gabrovska D.: Cizrnovd pomazanka nebo
dressing s rybim tukem. Uzitny vzor reg. ¢.18714 (2008).

Némeckova* 1., Roubal* P., Pechadova* M., Gabrovska D.: Obilna kaSe s jablecnou
vldkninou. Uzitny vzor reg. ¢.18715 (2008).
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Pauli¢kova 1., Adamek L.: Dopln€k stravy obsahujici rutin. UZitny vzor reg.¢. ¢.18927 (2008).

Paulickova 1., Adamek L., Koza* O.: Pivo s vy$§im obsahem rutinu. UZitny vzor reg. ¢.18928
(2008).

Ouhrabkova J., Gabrovska D., Rysova J., Paulickova 1., Roubal* P., Némeckova* I.:
Nemlécné dezerty. UZitny vzor reg.¢.19142 (2008).

Strohalm J, Priichova J., Kminkova M., Novotna P., Houska M.: Cerstva jablecnd stava
s odstranénou reaktivitou alergenu Mal d1. Uzitny vzor reg. 19090 (2008).

Strohalm J., Priichova J., Kminkova M., Novotna P., Houska M.: Cerstva mrkvova §t'ava bez
aktivniho alergenu Dau c1. UZitny vzor reg. 19091 (2008).

V roce 2008 byly déle vypracovany 2 ptihlasky patentu a 3 pfihlasky uZitného vzoru.

Prototyp, funkcni vzorek

Beran M., Toman F.: Prototyp zatizeni pro 3D depozici superporéznich pén. 2008.

Kyhos K., Strohalm J.: Funkéni model zatizeni na tvarovani a stabilizaci vyrobkil
z proteinové smesi pod hladinou vody. 2008.

Nepublikované prezentace

Bohagenko I., Beran M.: Vys§i zhodnoceni syrovatky. Workshop PK CR a Federace vyrobcii
potravin, ndpoji a zpracovatelii zeméd¢€lské produkce: Chemicka bezpecnost
v mlékarenstvi, vyzivova doporuceni, trvanlivost, aktivni & inteligentni obaly, Vystupy
v ramci projekti ICARE A TRUEFOOD, 17.3.2008, Hotel Olympic, Praha.

Gabrovska D.: Dodrzovani bezlepkové diety. Forum celiakd, 7.6.2008, Uiad méstské ¢asti
Praha 8, U Meteoru 6.

Gabrovska D.: Hodnoceni bezlepkovych potravin, seminaf ,,Znaceni a obsah lepku
v bezlepkovych potravinach®, 3. 11. 2008, Kancelai vetejného ochrance prav, Udolni 39,
Brno.

Gabrovska D.: Hodnoceni bezlepkovych potravin, seminaf ,,Znaceni a obsah lepku
v bezlepkovych potravinach®, 4.11.2008, Dim odborovych svazti, nAm. W. Churchilla 2,
Praha 3.

Gabrovska D., Fiedlerova V., Holasova M., Maskova E., Smrc¢inova H., Rysova J., Winterova
R., Michalova* A., Hutai* M.: Nutritional evaluation of selected underutilized cereals and
pseudocereals. [Nutricni zhodnoceni vybranych malo uzivanych ceredlii a
pseudoceredlii.] 3" Network Meeting and Associated Workshops, 15.-19.9.2008, Praha.

Heroldova* M., Vavrova* H., Kucera* P., Kankova* J., Voriskova* A., Hrncirova* J.,
Houska M., Strohalm J., Setinova* 1., Honzova* S., Havranova* M.: Does the high
pressure treatment influence the allergenicity of carrot? [Dokaze vysokotlaké osSetreni
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ovlivnit alergenicitu mrkve?], Proceedings of XXVII Congres EAACI, 7-11 June 2008,
Barcelona Spain.

Holasova M., Maskova E., Machackova* M.: New Czech FCDB data — traditional foods.
[Nova data pro Ceskou databazi slozeni potravin - tradicni pokrmy.] FoodComp2008,
6-17 October 2008, Bratislava, Slovak Republic.

Houska M., Heroldova* M., Vavrova* H., Kucera* P., Setinova* 1., Havranova* M.,
Honzova* S., Strohalm J., Kminkova M., Proskova A., Novotna P.: Is the high-pressure
treatment able to modify the allergenicity of main apple juice allergen Mal d1? [Je
oSetreni vysokym tlakem schopné zmeénit alergenicitu hlavniho alergenu jablecné stavy
Mal d1?],46™ EHPRG International Conference, 7-12 September 2008, Valencia, Spain.

Hromadka* R., Jelinek* M., Beran M., Addmek L.: Possibilities of usage yeast biomass in
human and animal nutrition. [Moznosti vyuziti kvasnicné biomasy pro vyzivu lidi a zvirat.]
8" International Conference Vitamins 2008, Nutrition and Diagnostics. September 9-11,
2008. The abstract book, Zlin 2008, ISBN 978-80-7318-708-8.

Kyhos K., Landfeld A., Prichova J., Maskova E., Fiedlerova V., Gabrovska D., Novotna P.,
Houska M.: Thermal inactivation of micro-organisms in oat flakes and corresponding
changes of colour and B-vitamin contents. /[Tepelna inaktivace mikroorganismii
v ovesnych vlockach a odpovidajici zmeény barvy a obsahu vitaminii skupiny B.]

Chisa 2008, 18" International Congress of Chemical and Process Engineering, 24-28
August, 2008, Prague, Czech Republic, Proceedings of full texts on CD-ROM, ISBN 978-
80-02-02047-9.

Landfeld A., Erban V., HouSka M.: Statisticky pfistup k hodnoceni mikrobialniho rizika.
Ptednéaska na workshopu Potravinarské komory CR ,,Chemicka bezpecnost v
mlékarenstvi, vyzivova doporuceni, trvanlivost, aktivni a inteligentni obaly®, 17.3.2008,
Praha.

Martinez Saiz* C., Cichova* M., Holasova M., Fiedlerova V., Fiala* J.: Antioxidac¢ni
kapacita révovych vin. Narodni konference s mezinarodni ucasti Kvalita moravskych a
¢eskych vin a jejich budoucnost, 11.-12.9.2008, Lednice.

Maskova E., Fiedlerova V., Holasova M., Rysova J.: Nutritional Evaluation of Selected
Czech Delicatessen Salads and Take Away Foods. [Nutricni hodnoceni vybranych
Ceskych lahiidkovych salatii a vyrobkii rychlého obcerstveni.] 3" Network Meeting and
Associated Workshops, 15.-19.9.2008, Praha.

Machéackova M., Holasova M., Maskova E.: The New Czech FCDB project. [Novy projekt
ceské databdze potravin.] FoodComp2008, 6 - 17 October 2008, Bratislava — (pfednaska).

Machackova M., Holasova M.: The new Czech food database — what have we learnt from
EuroFIR? 3" Network Meeting and Associated Workshops, 15. - 19.9.2008, Praha —
(pfednaska).

Némeckova* 1., Pechacova* M., Roubal* P., Gabrovska D., Ouhrabkova J., Paulickova I.,
Rysova J. :Vyuziti bakterii mlééného kvaseni pii koncepci funkénich potravin na bazi
rostlinnych surovin. Seminaf Komise potravinaiské mikrobiologie, 19.-21.5.2008, Ttest.
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Perlin, C.: Potravinové tabulky. Postgraduélni Skoleni v obezitologii. 28.5.2008,
Endokrinologicky ustav, Praha.

Perlin, C.: Potravinové tabulky. Postgradualni skoleni v obezitologii. 10.12.2008,
Endokrinologicky tstav, Praha.

Perlin, C.: Myty o mléku. Workshop: chemické bezpecnost v mlékarenstvi, VyZivova
doporuceni, trvanlivost. 17.3.2008, Praha, hotel Olympik.

Perlin, C.: Natizeni EU o vyzivovych a zdravotnich tvrzenich. 27.5.2008, CPS, Praha.

Rysova J., Ouhrabkova J., Gabrovska D., Paulickova 1., Vymyslicky* T.: The possibilities of
grasspea utilization in foods. /Moznosti vyuziti hrachoru setého v potravinach.] Workshop
Integrating Legume Science and Crop Breeding, 27. - 28.11.2008, Novi Sad, Srbsko. In:
Book of Abstracts, 38.

Rysova J., Ouhrabkova J, Gabrovska, D. Paulickova 1., Vymyslicky* T: MoZnosti vyuZiti
hrachoru seté¢ho v potravinach. Mezinarodni konference Aktualni poznatky v péstovani,
Slechténi, ochrané rostlin a zpracovani produktl. 6.-7. listopadu 2008, Brno, Sbornik
prispévki, piiloha ¢asopisu Uroda. 2008; (12): 41-45, ISSN 0139-6013.

Setinova* 1., Havranova* M., Honzova* S., Houska M., Kminkova M., Gabrovska D.,
Strohalm J., Julinek* O., Urbanova* M., Heroldova* M., Vavrova* H., Kucera* P.:
Influence of the high pressure and temperature on allergenicity of proteins Mal d 1 and
Dau c 1. [Vliv vysokého tlaku a teploty na alergenicitu proteinii Mal d1 a Dau cl.]
Proceedings of XXVII Congress EAACI. 7-11 June 2008, Barcelona, Spain.

Vavreinova S., Kyhos K., Ouhrabkova J., Strohalm J., Novotna P, Svacina* S., Matoulek*
M., Slaba* S., Malkova* 1.: Safe and high quality foods for overweight reduction.
[Bezpecné a kvalitni potraviny pro snizeni nadvdhy.] 1* Central European Congress on
Obesity: From Nutrition to Metabolic Syndrome (Cecon 2008), 25.-27. September 2008,
Karlovy Vary.

Vymyslicky* T., Janovska* D., Rysova J., Hofbauer* J., Smahe* P., Pelikan* J., Vaculova*
K.: Minoritni plodiny pro zdravou lidskou vyzivu a pro specifické vyuziti v potravinarstvi.
Konference Hodnotenie genetickych zdrojov rastlin pre vyzivu a poinohospodarstvo.
6.-7.5.2008, Piestany, Slovenska republika.

Vydavatelska ¢innost

Holasova M., Fiedlerova V., Spicner J. (Ed.): Sbornik piispévkii - XXXIX. symposium o
novych smérech vyroby a hodnoceni potravin. 26.-28.5.2008, Skalsky Dvtr, VUPP, Praha
2008, 360 stran, ISSN 1802-1433 (CD ROM).

Perlin C., Spicner J. (Ed.): Sbornik piispévkii ze seminafe ke Svétovému dni vyzivy.
20.10.2008, Ministerstvo zeméd¢lstvi, Praha 2008, 29 stran (CD-ROM).
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4. Hospodareni ustavu v r. 2008

Hodnoceni hospodateni v r. 2008

VUPP, v.v.i. vroce 2008, druhém roce existence vefejné vyzkumné instituce, hospodatil
v souladu s pfisluSnymi ustanovenimi ¢l. €. VI Zfizovaci listiny tim, Ze zabezpe€oval plnéni
vSech tfi samostatné ucetné sledovanych ¢innosti.

Rozpocet na rok 2008 byl stanoven jako vyrovnany.

Vysledky hospodateni sledované podle jednotlivych ¢innosti (adaje v K<)

Cinnosti Niklady Vynosy (H)zisk / (-)ztrata
Hlavni &innost 35,641.208,37 32,800.140,08 (-)2,841.068.29
Dalsi &innost 1,439.500,66 1,707.613,40 (+)268.112.74
Jin4 &innost 2,675.645,37 5,691.627,39 (+)3,015.982,02
VUPP, v.v.i. celkem 39,756.354,40 40,199.380,87 (+)443.026,47

VUPP, v.v.i. docilil za rok 2008 kladny hospodatsky vysledek ve vysi 443.026,47 K&, ktery
navrhuje pfidélit v povinné pétiprocentni vysi 22.151,32 K¢ do Rezervniho fondu a zbyvajici
cast 420.875,15 K¢ pridélit pfiméfené do Fondu reprodukce majetku, Fondu ucelové ur¢enych
prostiedkli na kryti vydajii spojenych s vyplacenim odmén ¢lenim Dozor¢i rady a Rady
instituce. V pfipadé€ nesouhlasu DR s timto nepovinnym rozdélenim, by se uvedena rozdilova
castka mohla pouzit na kryti ztrat z minulych let. Tento navrh je vSak zavisly na schvaleni
Gi¢etni zavérky auditorem a schvaleni Pfiznani k dani z pfijmu pravnickych osob ze strany FU
pro Prahu 10, ve kterém VUPP, v.v.i. vykazuje danovou ztratu -3,209.728 K¢.

Celkové bylo dosazeno ve vynosech Ustavu objemu 40,199.380,87 K¢ a néaklady byly
zuCtovany v objemu 39,756.354,40 K¢.

Hlavni ¢innost

Na celkovém objemu vynost hlavni ¢innosti se podilely pfispévky sledované na analyticky

¢lenéném uUctu ,,691:

- od zfizovatele v celkové vysi 17,812.000 K¢, z toho institucionalni piispévek v Castce
12,675.000 K¢, ucelové prispevky celkem 5,137.000 K¢

- od MSMT uéelové prostiedky ve vysi 12,539.000 K&

- od jinych pfijemct fa Agritec 233.000 K¢ a fa C2P 350.000 K¢ za spolufeseni projekti,
celkem 583.000 K¢

tj. pfispévky na hlavni ¢innost celkem 30,934.000 K¢

ptevod z Fondu ucelové urcenych prostredkit 39.000 K¢ na projekt QG 60079 Biopaliva

pirevod nevycerpanych prostiedkti 32.000 do Fondu ucelové uréenych prostredki, z toho na

projekt Biopaliva 17.000 K¢ a na projekt QH 82173 Péstovani novych hub 15.000 K¢

rozdil ve vysi 7.000 K¢ zvysuje ucet .,691° - Ptispévky dotace

celkovy vynos na uctu ,.691° za hlavni ¢innost ¢ini 30,941.000 K¢

Ke dni uéetni zavérky VUPP, v.v.i. nezajistil kryti Fondu reprodukce majetku finanénimi
prostiedky na k tomu urCeném bézném uctu, a proto vysledkové snizil jeho hodnotu
03,030.000 K¢ a souvztazn¢ byla tato castka prouctovana stranou ,.D* na ucet
»3592 - nekryté zdroje fondu®, tim se snizily naklady a soucasné i ztrata hlavni ¢innosti.

Dalsim zac¢tovanim proti Fondu reprodukce majetku stranou ,,MD* ve prospéch vynost
stranou ,,D* na ucet ,,6481- snizeni fondu ve vysi nakladi* byla ¢astka 480.918 K¢ pouzita na
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opravy a udrzbu objektu vétsiho rozsahu a na Gcétu ,,6482° se promitlo rozpusténi Fondu
reprodukce majetku tvofeného ucetnimi odpisy vztahujicimi se na majetky pofizené zcela
nebo z¢asti z dotaci ve vysi 430.838 K¢.

Dalsi cinnost

Byla vynosové zajiSténa tfemi aktivitami (projekty):

1. Zajisténi organizace vetné sborniku seminare ke Svétovému dni vyZivy, na kterou Ustav
uzaviel s MZe smlouvu €. 35812/2008-14230 v objemu 40.000 K¢ vcetné DPH. Na
realizaci byl stanoven interni ukol €. ,,23801%, do vynost tak ptipadl obnos 33.613,44 K¢.

2. Vramci projektu Centra pro narodni databdzi sloZeni potravin byla uzaviena smlouva
s Ustavem zemd&dé&lské ekonomiky a informaci, statni piispévkovou organizaci, pod
registra¢nim &islem VUPP, v.v.i. & 9/08, na zpracovani metodiky a standardnich postupti
udrzby databaze, sbéru a dopliiovani dat do Data Management Systému (DMS). Smluvni
cena 1,000.000 K¢ bez DPH.

3. Rozhodnuti o poskytnuti dotace reg. ¢. 6/2008-2199 St Zachovani genetickych zdroji
vybranych sbirek mikroorganismii v ramci dotacniho programu 6 ,,Genetické zdroje* na
predmét podpory B.3.6. ,,Primyslové vyuzitelné mikroorganismy* Podpora na uchovani
a vyuzivani sbirky primyslové vyuzitelnych mikroorganismti. Celkova dotace poskytnuta
ve vyS$i 674.000 K¢ a cela tato ¢astka byla zactovana do vynosi.

V dalsi ¢innosti vynosy celkem z funk¢nich a jinych ukolt €inily 1,707.613,44 K¢.

Jind cinnost

Vynosy celkem v Jiné ¢innosti ¢ini 5,691.627,39 K¢, z toho:

- trzby za prodej sluzeb Cinily celkem 5,444.046,63 K¢, v tom za prondjem nebytovych
prostor trzby 3,981.168,85 K¢ a zbyvajici ¢astka 1,462.877,78 K¢ ptipada na trzby ze
zakazek zalozenych pro testovani, méfeni a analyzy, poradenskou c¢innost a znaleckou
¢innost v oborech potravinafstvi, strojirenstvi a zdravotnictvi.

- vynosy ve vysi 247.580,76, které jsou tvofeny piijmy za prodej materidlu a drobného
majetku ve vysi 775,20 K&, rozpuSténim rezervy vytvorené sumaci opravnych polozek
k pohledavkam ve vysi 182.287,- K¢, a piijatymi smluvnimi pokutami a jinymi ostatnimi
vynosy ve vysi 64.518,56 K¢.

Vsechny tkoly VaV byly splnény a ptidélené finan¢ni prostfedky od vSech poskytovateli
byly ucelné¢ vynalozeny a pouze 32.000 K¢ bylo ulozeno na Fond ucelové urcenych
prostiedkll pro jejich ucelové vyuziti v nasledujicim roce na tikoly popsané u hlavni ¢innosti
pod pojmy Biopaliva a Péstovani novych hub.

VUPP, v.v.i. se usp&né vypoiadal s plnénim povinného podilu ob&anti se zménénou pracovni
schopnosti na celkovém poctu zaméestnanct za rok 2008. Z ro¢niho priimérného piepocteného
poctu zaméstnanct 61,36 ¢inil povinny Ctyifprocentni podil 2,45 osob.

Zaméstnanim: 1 pln€ invalidniho pracovnika v ¢astecném tvazku 0,84426 x 3 = 2,5328

1 pracovnika v ¢aste¢ném invalidnim diichodu v plném pracovnim uvazku = 1,-

| pracovnika v ¢aste¢ném invalidnim diichodu s ¢astenym pracovnim tvazkem 0,6213, tvofi
celkem 1,6213 pracovnika s ¢astecnym invalidnim diichodem.

Dohromady je tak plnén povinny pocet na 4,1541 osoby, zaokrouhlené 4,15.

K tomu VUPP, v.v.i. odebral vyrobky od firem zaméstnavajicich vice nez 50 % zaméstnancii
se zménénou pracovni schopnosti za 75.216 K¢ bez DPH a tento odbér se déli
sedmindsobkem vyhlaSené primérné mzdy, tj. 7 x 22.942 = 160.594 K¢.

75.216 : 160.594 = 0,4684, tj. zaokrouhlené 0,47.
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4,15 + 0,47 = 4,62 pracovnika, z ¢ehoz vyplyva, ze VUPP, v.v.i. prekrocil povinny podil o
2,17 pracovnika, a proto neodvadi do statniho rozpoctu zddnou ¢astku.

Nasledujici tabulka ¢. 2, dokumentuje Cerpani mzdovych prostiedkid, které lze porovnat
s udaji v Rozpoctu na rok 2008 a se zaméstnanostnimi ukazateli VUPP, v.v.i. pro rok 2008

odevzdanymi odboru ekonomiky a financovani MZe.

Cerpani mzdovych prostiedkil, sledovanych podle jednotlivych &innosti (v K¢&)

Cinnosti Platy OON Mzdy Z toho

celkem Mzdy piimé | Mzdy reZijni
Hlavni ¢innost 14,048.774 535.100 | 14,583.874 11,267.563 3,316.311
Dalsi ¢innost 733.569 0 733.569 650.729 82.840
Jina ¢innost 844.562 32.000 876.562 876.558 4
VUPP, v.v.i. 15,626.905 567.100 | 16,194.005 12,794.850 3,399.155
celkem
Mzdy v rozpoctu 15,402.000 12,263.000 3,139.000
r. 2008
Rozdil 792.005 531.850 260.155

Skutecnost za rok 2008

pfepocteny stav 61,36 pracovnika

Priméry vydélek z mezd celkem 21,993,16 K¢&/1 prac.

Primérny plat 21.222,98 K¢/1 prac

Srovnani se zaméstnavatelskymi ukazateli: Mzdy celkem 17,156,000 K¢
OON 200,000 K¢
Platy 16.956,000 K¢

pramérny pocet prepoctenych osob 64

z toho plynouci: primérny vydélek 22.338,54 K¢

pramérny plat 22.078,13 K¢

Financovani reprodukce majetku v roce 2008, ve kterém nebyly Gstavu poskytnuty dotacni ¢i
prispeévkové financni prostiedky na investice v ramci ukolit VaV, a tstav financoval jejich

poftizeni pouze z vlastnich prosttedk.

Piehled pofizeni majetku v roce 2008 (v K¢)

Cena Cena
Nazev celkem zaiazeni (navySeni)
SW-Program Monwin 7 60.095,00 60.095,00 0,00
CISCO VoIP PRI Interface 58.310,00 58.310,00 0,00
Router CISCO 3845 227.040,00] 227.040,00 0,00
Viahy Mettler-Toledo AB204-S 75.498,50 75.499,00 0,00
Migrace kom. Systému na
HIPATH 354.919,88( 354.920,00 0,00
Zatepleni a vyména oken hlavni
budovy (navyseni) | 6,372.050,00 0,00 6,372.050,00
Celkem 7,147.913,38| 775.864,00| 6,372.050,00

Veskeré tdaje tykajici se hospodaieni a majetku tstavu jsou uvedeny také ve Zprave auditora
(priloha 2). Ta rovnéz obsahuje vyrok auditora k ucetni zavérce.
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5. Zavér

Vyroc¢ni zprava 2008 byla zpracovana, projednana a ptedlozena v souladu s ustanovenim § 30
zakona 341/2005 Sb.

Dozor¢i rada projednala zpravu dne 11.6.2009

Rada instituce projednala a schvalila zpravu dne 17.6.2009

Ing. Slavomira Vavreinova, CSc.
feditelka VUPP,v.v.i.

Ing. FrantiSek Chaloupka Ing. Milan Houska, CSc.
mistopfedseda DR mistopfedseda RI

6. Prilohy

Ptiloha ¢.1 Zprava o ¢innosti DR za rok 2008
Ptiloha €.2 Zprava nezéavislého auditora k fadné ucetni zavérce k 31.12.2008
Ptiloha ¢.3 Zpréava nezavislého auditora o ovéteni vyrocni zpravy
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Priloha 1

Zprava o ¢innosti dozor¢i rady

Vyzkumného ustavu potravinaiského Praha, v.v.1.
za rok 2008
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Zprava o &innosti dozoréi rady Vyzkumného dstavu potravinaiského Praha, v.v.i.
za rok 2008

1. Souéasné sloZeni dozoréi rady a zmény v jejim sloZeni v roce 2008

L1.1. SloZeni dozor¢i rady Vyzkumného iistava potravina¥ského, v.v.i, k 31. 12. 2008

1. Ing. JindFich Fialka — predseda

feditel odboru potravinatské vyroby a legislativy Ministerstva zem&délstvi
2. Ing. FrantiSek Chaloupka — mistopiedseda

feditel odboru v8dy a vyzkumu Ministerstva zem&d&lstvi
3. Ing. Jan Ivinek, CSc. — &len

feditel odboru dozoru nad trhem s potravinami Ministerstva zem&délstvi
4, Ing. Tomas Kreutzer — len

za Potravinafskou komoru Ceské republiky
5. Ing. Ivan Bohaéenko, CSc. — &len

¢len zastupujici Vyzkumny ustav potravinéisky, v.v.i.

1.2. Zmény ve sloZeni dozoréi rady Vyzkumného tistavu potravina¥ského, v.v.i.
v pribéhu roku 2008
V priibéhu roku 2008 byl na vlastni zadost z diivodu ukon&eni pracovniho poméru
s Potravinafskou komorou CR z funkce &lena dne 23.5.2008 odvolan z funkee &lena
dozore{ rady Ing. Josef Vagkar. Stejny den byl &lenem jmenovan Ing. Tomas Kreutzer.

2. Polet zaseddni dozoréi rady vroce 2008 a prehled ulasti jednotlivych &lenii
dozoréi rady Vyzkumného tstavu potravind¥ského, v.v.i. DR na jednotlivych
zasedanich

DR v priibéhu roku 2008 zasedala celkem tiikrat.

¢len/datum zasedani 1. zasedani 2. zasedani 3. zasedani
22.02.2008 19.06.2008 12.12.2008
Ing. Jindfach Fialka pfitomen piitomen omluven
Ing. Franti§ek Chaloupka pfitomen pritomen piitomen
Ing. Jan Ivének, CSc. pfitomen ptitomen ptitomen
Ing. Ivan Bohacenko, CSec. pfitomen pritomen pitomen
Ing. Josef Vackar omluven -- --
Ing. Toma§ Kreutzer -- pritomen pfitomen

1. a 2. zasedani fidil Ing. Fialka, 3. zasedani ¥{dil Ing. Chaloupka. V3ech 3 zasedani
se ztcastnila Ing, Slavomira Vavreinova, CS(;., feditelka VUPP, 1. zasedani se za&astnil
téz Ing. Jiti Celba, CSc., védecky tajemnik VUPP.

3. Utast ¢lenii DR na dalSich jedndnich (rada instituce, u zfizovatele).

Ing. BohaCenko se zifastnil zasedani Rady instituce 22.1.2008, na kterém byla
projedndna pribéznd zprava vyzkumného zamaru za rok 2007.

Ing. Chaloupka se zudastnil zasedani Rady instituce 23.6.2008, na kterém byla projednana
vyro&ni zprava instituce za rok 2007.

Ing. Chaloupka se znéastnil koordina¢niho jednani predsedt dozoréich rad u zfizovatele.
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Ing. J. Fialka a Ing. Chaloupka se zitastnili na MZe hodnoceni vyzkumného zdméru
VUPP za rok 2007. Ing. Chaloupka se zicastnil na MZe hodnoceni navrhu vyzkumného
zéméru VUPP na obdobi 2009-2013,

4. Zavaina vyjadfeni DR, stanoviska, doporufeni, prip. zadané ikoly. U vy&tu
uvést, ktera doporudeni, resp. zadané iikoly nebyly splnény,

1. zaseddni 22.02.2008 ~ dozordi rada:

- odsouhlasila navrh vyzkumného zéméru na 1éta 2009-2013;

- vzalana vé€domi zpravu o hospodateni za rok 2007;

- pti projednavan{ navrhu rozpottu VUPP na rok 2008 doporugila vedeni tstavu i nadéle
se vénovat veSkerym uspornym opatfenim z divodu sniZeni predpokladanych pi{jma
z jiné ¢innosti;

- jednomyslné schvilila zpravu o &innosti DR za r. 2007.

2. zasedani{ 19.06.2008 — dozoréi rada:

- doporutila doplnit vyro&ni zpravu instituce za r. 2007. Zprava byla doplnéna;

- ocenila vysledky dosazené instituci v roce 2007, zejména v oblasti vyzkumné &innosti
(v popfedi hodnoceni zemédélského vyzkumu) a hospodaiské (kladny celkovy
hospodatsky vysledek);

3. zasedéni 12.12.2009 — dozoréi rada:

- vzala na védomi navrh rozpoétu VUPP na rok 2009 a pozédala jej doplnit
o zdlvodnéni k pfedpokladanému &erpani rezervniho fondu:

- souhlasila s pfedmétem a rozsahem dalii a jiné &innosti VUPP v roce 2009;

- vzala na védomi plén investic VUPP na rok 2009 a pozadala j jej doplnit o udaje
o pfedpokladanych stavech fondu reprodukce majetku vroce 2009 a poZadovala
rozpracovat plan investic na rok 2009 variantng;

- souhlasila s postupem pro zatétovani roéniho hospodétského vysledku za rok 2007;

- pozidala o vEasné predkladdni viech podkladid potiebnych pro projednavani
jednotlivych bodt programu DR.

S. Datum projednini Zpravy o ¢innosti dozordi rady za rok 2008

Zpréava o Cinnosti DR byla projednéna na zased4ni DR dne 16, dubna 2009.

Za spravnost: @ﬂm/t .

Ing. Franti$ek Chaloupka, mistoptedseda DR



