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Vyzkumny ustav potravinarsky Praha, v. v. i., podnika transformacni kroky

Vyzkumny iistav potravinaisky
Praha, v. v. i., je uistavem s dlouhou
tradici. Jako Vyzkumny istav po-
travinaiského primyslu vznikl v ro-
ce 1958 a stal se zahy vyznamnym
védecko-vyzkumnym pracoviStém.
Vydobhyl si respekt a uznani svym je-
dine¢nym spojenim chemickych (bio-
chemickych), mikrohiologickych,
chemicko-analytickych, technolo-
gickych a strojné inZenyrskych pfi-
stupii se zaméfenim na potravinaiské
ohory.

Posledni dvé desetileti v§ak ustavu
a jeho rozvoji neptala. Ustav se oci-
tal ve vnéjSich i vnitinich problé-
mech, které pramenily jak z neu-
kotvené koncepce zfizovatele (MZe
CR), tak ale piedeviim z vlastniho
komplikovaného hledani pozice
na ,trhu* aplikovaného vyzkumu
smétujiciho do potravinaistvi. Tato
vlekla krize, kterou ustav postupné
prochézel, vedla k ivaham o dal§im
smyslu jeho existence.

V roce 2015 dalo MZe jasné na-
jevo, ze je tieba se pokusit ustav za
cenu zasadni transformace z této pro-
blematické situace vyvést. Vznikla
tak nové definovana koncepce hlav-
ni ¢innosti Ustavu zaméfend na Ctyfi
zéakladni pilife, které byly v lonském
roce formulovany do podoby ctyf
zédkladnich vyzkumnych zaméru:
funk¢ni potraviny, potraviny pro sku-

Koncovi spotiehitelé jsou zodpo-
védni za polovinu vSech vyhozenych
potravin. Zachraii jidlo na tento fakt
upozornilo akci s nazvem Jam session
v nedéli 16. cervence v Tiskarné na
vzduchu ve Stromovce, héhem nizZ
uvarilo a rozdalo 1 000 sklenicek
dZemu zdarma. 0 tom, jak spravné
potraviny skladovat a nakupovat, se
lidé méli moznost dozvédét héhem
celého odpoledne, kdy se konaly
workshopy za produkce Zivé hudby.

piny obyvatel se zvlastnimi pozadavky
na vyzivu, nutraceutika, technologie
Setrného zpracovani a skladovani su-
rovin a potravin s ohledem na nutriéné
a biologicky vyznamné slozky.

Nyni Gstav stoji pied rozhodujicim
etapou, ktera bude sestavat z nékolika
krokt, které budou probihat paralel-
né. Jde o predlozeni akéniho planu na
druhé pololeti roku 2017 a rok 2018,
ktery povede k vyjasnéni a upevnéni
vnitini struktury Gstavu, dale o predlo-
zeni planu postupné promény financ-
nich pfijmi ustavu, a to vyraznym
posilenim pfijmi z piimé spoluprace
se subjekty potravinatského primyslu
a z racionalniho vyuziti vlastnich
nemovitosti. V souladu se Strategii
resortu MZe CR s vyhledem do ro-
ku 2030, Koncepci vyzkumu vyvo-
je a inovaci MZe na léta 2016-2022
a novou Metodikou hodnoceni vy-
zkumnych organizaci a hodnoceni
programu ucelové podpory vyzkumu,
vyvoje a inovaci bude zpracovana
dlouhodoba koncepce rozvoje VUPP
na obdobi 2018-2022. Podobnou kon-
cepci budou predkladat viechny ustavy
resortu. Ve VUPP by se do ni mély pro-
mitnout predpokladané transformacéni
kroky.

Pokusme se piedchozi odstavec pie-
vést do srozumitelnéjsiho jazyka a vy-
svétlit nase budouci zaméry. V nasi
koncepci z prelomu let 2015/2016 jsme
stanovili zakladni model postaveni

a role VUPP jako ,,pfevodniku® me-
zi univerzitnim a akademickym vy-
zkumem a primyslovou praxi. Jsme
presvédceni o tom, ze praveé v této
roli nalezne VUPP skute¢ny smysl
své existence. Mezi mnoha primyslo-
vymi subjekty naseho oboru, a to jak
mensimi, tak i velmi vyznamnymi, na
jedné strané a potravinaiskou védou
a vyzkumem na strané druhé v Cesku
zdaleka nefunguje takova vymeéna in-
formaci, takové vzajemné porozuméni
a predevsim realna spoluprace, jako je
tomu v fadé vyspélych zemi v Evropé
i mimo ni.

Pfirozenymi partnery VUPP na stra-
né védy a vyzkumu jsou predevsim
Fakulta potravinaiské a biochemické
technologie VSCHT v Praze, Ceska ze-
meédelska univerzita a dalsi zemeédelské
univerzity v CR a v posledni dobé také
AV CR. Zejména s FPBT piipravujeme
program tésné spoluprace, ktery by mél
vyustit v budovani ad hoc tymu pro fe-
Seni vyzkumnych kol pro primysl.
Obé¢ nase instituce navic buduji centra
transferu technologii Opera¢niho pro-
gramu Vyzkum, vyvoj a vzdélavani
MSMT, které se mohou velmi efek-
tivné prolnout. VUPP bude postupné
rekonstruovat néktera specializovana
pracoviste, které pro svou pozici mezi
univerzitami a primyslem nutné potie-
buje.

VUPP nema ambice (ani nemize
mit) obsahnout vSechny segmenty po-
travinaiského primyslu, nékteré obory
maji své vlastni VaV instituce (pivo-
varstvi a sladafstvi, mlékarensky pri-
mysl...), ale zbyva stadle mnoho téch,
ktefi vlastni VaV zakladnu nemaji: ce-
14 oblast zpracovani obilovin a pseu-
doobilovin, coz je odvétvi, které se
dnes velmi dynamicky rozviji a kde
méa VUPP hluboké tradice zejména ve
vyzkumu a vyvoji bezlepkovych suro-
vin a produktii. VUPP se traditné za-
méfuje vice na zpracovani rostlinnych
materialti. Ale metody Setrné¢ho zpra-
covani a skladovani surovin a potravin
mifi do vSech odvétvi potravinafistvi.
Ustav disponuje technologickou halou,
kterou hodlame spole¢né vyuzivat
i s nasimi partnery z FPBT.

Pro své zaméfeni na nutriéné a bio-
logicky vyznamné latky v potravinach
a potravinafskych surovinach (jak
vyplyva z definice nasich Ctyf vyz-

kumnych zamért) spolupracujeme se
Spolec¢nosti pro vyzivu. Témata, ktera
Spole¢nost pro vyzivu fesi ve svych
projektech, bychom radi doplnili
zejména o na$ technologicky pfistup.
To znamena Setrné vyrobni, ale také
tieba kulinarni postupy.

Ve sméru k univerzitam ustav zacal
rozvijet i dal$i uzite¢nou aktivitu — za-
méstnani studenti doktorského studia
na casteny uvazek. Pomahame tak
mladym védcum v jejich svizelné fi-
nanéni situaci a zaroven jim poskytu-
jeme moznost seznameni s pracovisti,
kterd maji zameéfeni souvisejici s té-
matem jejich disertacnich praci a jsou
blize praxi. A také doufame, ze nekte-
i z nich u nas posléze zlstanou. Do
konce letos$niho roku pfibydou dvé stu-
dentky, pro pfisti rok planujeme pfijeti
dalsich tif az péti.

Zatim jsme hovotili o obnoveném
a posilujicim kontaktu s univerzitami.
To podstatné je v kratké dobé privést
do Gstavu podstatné vétsi mnozstvi
prumyslovych partnert, nez tomu bylo
dosud. Svou vyhodu spatfujeme v tom,
jejich skute¢né potieby, najit spolec-
nou formulaci zaddni, a pak je nasim
cilem poskytnout z&asti pfimé sluzby,
ale pfedevsim zprostiedkovat kontakt
na vyspéla vyzkumna a analyticka pra-
covisté a vytvofit spole¢né pracovni
skupiny. Nezbytné musi skoncit ob-
dobi pokusii o vzajemnou konkurenci

Zachran jidlo uvarilo 1 000 sklenicek dzemu
a informovalo o plytvani v domacnostech

., Pro vareni dzemu jsme se rozhodli
proto, Ze propojuje dvé témata, jimiz
se pravé zabyvame: vyhazovani ovoce
kvitli estetickym duvodum a plytvani
v domacnostech, “ fikdé Adam Podho-
la, jeden ze zakladatelti Zachran jid-
lo.

Na zéklad¢ rozhovora se zeméd¢lci
vyplynulo, Ze se v ovocnafstvi zdaleka
tolik neplytva jako pii péstovani ze-
leniny, protoze se ovoce dale zpraco-
vava. Letosni sezona byla navic kvuli

&

Zachran jidle

mrazu a suchu extrémni, proto vétSina
ovoce, ze kterého se na Jam session
vafilo, pochazi z dovozu. Do ¢eskych
velkoskladii se dostava ovoce a zele-
nina z jizni Evropy a mnohdy se kvili
jednomu nevyhovujicimu kousku vy-
hazuje celé baleni. Zbozi se nepietii-
zuje. ,, Udélali jsme rozsahlou resersi
a kontakty na velkosklady, které jsou
ochotné darovat, predame potravino-
vym bankdam,* dodava Adam Podho-
la.

Béhem Jam session se Zachran jidlo
zaméftilo na fakt, ze nejvic jidla v rdm-
ci potravinového fetézce, vyhazuji
samotni koncovi spotiebitelé. Proto
ptichystalo rady, jak spravné nakupo-
vat a skladovat, s praktickou ukazkou
uchovavani jidla pomoci metody fer-
mentace.

Partnerem akce je spolecnost IKEA
Ceska republika, s. r. 0., ktera darovala
na akci 1 000 zavaiovacich sklenicek
a dalsi vybaveni. Spole¢nost IKEA

12 % Stravovani

5 % Velkoobchod
a maloobchod

19 %
Zpracovatelsky
primysl

11 % Vyroba

s ostatnimi VaV subjekty ve prospéch
kompatibilni spoluprace uzitecné pro
nase prumyslové partnery. Velké pod-
pory v tomto snazeni se VUPP dosta-
vé od Potravinaiské komory CR, s niz
hodla Gstav vyznamné prohloubit svou
spolupraci. Pro potencialni partnery
z potravinaiského primyslu budeme
poradat workshopy (prvni se konal
v loniském roce), kterych se budou
Ggastnit jak zaméstnanci VUPP, tak
univerzit a PK CR.

VUPP sidli v budové z konce 80. let,
ktera byla dimenzovana pro tehdejsi
pocet zameéstnancu a pracovist, ktery
postupem ¢asu klesl téméf na pouhou
¢tvrtinu. Proto je v budové mnoho pro-
storu k pronajmuti. Pfipravujeme novy
koncept nabidky pronajmu nasich pro-
stor, ktery by mél byt postaven na prin-
cipu vlidnych cen najemného pro malé
a zacinajici spole¢nosti, které provozu-
ji ¢innost souvisejici s potravinarskym
primyslem, kterym tak mtzeme byt
nejen pronajimateli, ale i odbornymi
partnery.

Pres vSechny prestalé peripetie jsme
piesvédceni o tom, ze VUPP, ve své
postupné reformované podobé velmi
struéné popsané v predchozich odstav-
cich, ma své misto v ¢eském potravi-
nafstvi a ze se mu podafi znovunabyt
svého nékdejsiho sebevédomi a re-
spektu.

Ing. Pavel Skiivan, CSc.,
Feditel VUPP

53 % Domacnosti

Rozdéleni potravinového odpadu v EU v roce 2012 podle jednotlivych sektorii;
Cisla zahrnuji potraviny a nepoZivatelné casti jidla.
Zdroj: Estimates of European food waste levels, FUSIONS, 2016

si celosvétoveé klade za cil snizit do
konce fiskalniho roku 2020 plytvani
jidlem ve vlastnich potravinarskych
provozech o 50 %. ,, V Ceské repub-
lice jsme zavedli opatreni proti plyt-
vani potravinami v obchodnim domé
IKEA Cerny Most. Zacdtkem roku
2018 planujeme program zavést i do
zbyvajicich trech obchodnich domii
IKEA v Ceské republice,” uvadi Ger-
gely Miskolczi, manazer IKEA FOOD
Ceska republika, Mad’arsko a Sloven-
sko.

FAKTA O PLYTVANI MEZI
SPOTREBITELI:

V zemich Evropské unie se kaz-
dy rok vyprodukuje 88 miliont tun
potravinového odpadu v hodnoté asi
143 miliard eur.

Nejvice k tomu ptispivaji do-
macnosti, které jsou zodpovédné za
47 miliond tun potravinového odpadu
— jedna se o nezuzitkované jidlo i od-
pad naptiklad ve formé slupek. To je
v pfepoctu asi 173 kilogramti na osobu.

Anna Strejcova





