POZVANKA na vzdélavaci seminaf pro
potravinarské a zemeédélské podniky

NOVE TECHNOLOGIE
ZPRACOVANI

A SKLADOVANI
POTRAVIN

STREDA 18.10.20178.30-17.30 h

Univerzita Tomas Bati ve Zliné
Centrum polymernich systému
tfida Tomase Bati 5678, 760 01 Zlin

VYUKOVE MATERIALY
A OBCERSTVEN|{ ZDARMA.

Semindre jsou realizovany v ramci projektu Programu
rozvoje venkova, reg. ¢. 16/002/01210/120/000009.

8.30-19.00

9.00-9.15

9.15-10.00

10.00 -11.00

11.00-11.15
11.15-12.15

12.15-13.00

13.00 - 14.00

14.00 - 16.00

16.00 - 16.30

16.30-17.30

Registrace, obcerstveni
Zahajeni, organiza¢ni informace, pfedstaveni VUPP

Predstaveni a ochutnévka specidlniho druhu je¢ného
chleba, vyvinutého v rdmci projektu MZe
koordinovaného VUPP — RNDr. Vladimir Erban, CSc.

HACCP a mikrobialni nebezpeci
RNDr. Vladimir Erban, CSc.

Prestavka, obcerstveni

Setrné postupy skladovani a zpracovani obilovin pro
lidskou vyzivu - Ing. Pavel Skfivan, CSc.

Obéd

Hygiena v novych podminkach statniho dozoru s cilem
minimalizace rizik v provozovnéch spole¢ného
stravovani — RNDr. Vladimir Erban, CSc.

Moderni zpUsoby zpracovani potravin 1., Il.
Ing. Milan Houska, CSc.

Podpora inovaci a spoluprace s vyzkumnymi organizacemi
z evropskych fondu a diskuse - Ing. Jifi Trnka

Exkurze — Centrum polymernich systém

Registrujte se do 13.10. 2017 na nize uvedenou mailovou adresu.

Kontaktni tdaje: Mgr. Helena Kavanovd, mb.: + 420 737 287 024,
helena.kavanova@vupp.cz, www.vupp.cz
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Evropa investuje do venkovskych oblasti
Program rozvoje venkova

PROGRAM ROZVOJE VENKOVA

¥ VUPP

VVZKUMNY USTAV
POTRAVINARSKY PRAHA



