VYZKUMNY USTAV
POTRAVINARSKY PRAHA

Vyzkumny ustav potravindrsky Praha porddd cyklus semindrd, urcenych pro zdstupce
potravindrskych a zemédélskych podniku:

NOVE TECHNOLOGIE ZPRACOVANI
A SKLADOVANI POTRAVIN

Témata jednotlivych pfednasek se budou tykat novych technologii ve vyrobé a skladovani,
moznosti spoluprace s vyzkumem, moznosti spoluprace v ramci dotacnich tituld, aj.

4.10.2017 — Most | 18.10.2017 — Zlin | 15. 11. 2017 - Havlickiv Brod

Ramcovy program
akce se kona v ¢ase 8.30 — 17.30 hodin.
Moderni zpusoby zpracovani potravin — Ing. Milan Houska, CSc.
HACCP a mikrobialni nebezpeci - RNDr. Vladimir Erban, CSc.
Hygiena stravovani — RNDr. Vladimir Erban, CSc.
Setrné postupy skladovani a zpracovani obilovin pro lidskou vyZivu - Ing. Pavel Skfivan, CSc.
Podpora inovaci a spoluprace s vyzkumnymi organizacemi z evropskych fondt — Ing. Jifi Trnka

Exkurze

4.10. 2017 - prohlidka provozu Ceského vinafstvi Chrdmce, degustace vin

18. 10. 2017 - prohlidka moderniho Centra polymernich systémi Univerzity Tomase Bati ve Zliné
15.11. 2017 - prohlidka genové banky Vyzkumného ustavu bramboraiského Havlick(v Brod

Vyukové materidly a obCerstveni zdarma.

EVROPSKA UNIE
Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova
Evropa investuje do venkovskych oblasti

Program rozvoje venkova PROGRAM ROZVOJE VENKOVA

Program se na kaZzdém semindri bude opakovat, vyberte si proto misto, které je Vdm nejblize.
KaZdy semindr je kapacitné omezen. Prosim kontaktujte mé v pfipadé svého zdjmu co nejdrive.

Kontaktni udaje:
Mgr. Helena Kavanovd, Centrum transferu technologii, VUPP, v.v.i.
tel.: + 420296 792 343, mb.: + 420 737 287 024, helena.kavanova@vupp.cz, www.vupp.cz




