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Uvod Diskuse vysledku

Podle predpokladu byla odruda Tolar na stres citlivéjSi nez odruda Marthe, coz se

Negativni vliv kratkodobych, resp. stfednédobych klimatickych anomalii (tzv. projevilo jak u péstitelskych ukazatelu, tak u jakosti jecmene a sladu nasledovné:

e Mnozstvi sklizeného zrna klesalo u obou odrud dle pouzitych variant péstovani v poradi

standard - 1/2 sucho - teplo - celovegetacni sucho - teplo, pricemz hmotnost sklizeného
zrna po prepoctu na 100 g zasetého zrna byla u odriidy Tolar nizsi nez u odrudy Marthe
(viz Tab. I). Patrné je toiz Obr. 3 a 4, kde je dokumentovano snizovani poctu zrn

v klasech obou odrud, péstovanych v ruznych klimatickych variantach.

* Ve stejném poradi variant péstovani se u zrna obou odrud zvySoval obsah bilkovin za
soucasného snizovani obsahu Skrobu a objemové hmotnosti, coz se vice projevovalo u
odrudy Tolar (viz Tab. II).

e Riizna citlivost obou odrud se nejvice projevila na velikosti zrna. Podil zrna nad 2,8 resp.
2,5 mm byl u odrudy Tolar nizsi, zatim co podil malych zrn byl u téze odrudy vyssi nez u
odrudy Marthe (viz. Tab. II. a Obr. 5 a 6).

Zmény kvality vzorku zrna v zavislosti na odrudé jeCmenu a varianté péstovani se
projevily i v kvalité z nich vyrobeného sladu (viz. Tab. III).

e Z titulu vysSiho podilu vétsSiho zrna, nizSiho obsahu dusikatych latek a vyssSiho obsahu
Skrobu v jeCmeni bylo u odrudy Marthe dosazeno vyssiho extraktu ve sladu nez u

'y v W y odrudy Tolar, zvlasté pri varianté celoveg. sucho-teplo.

Cll resemni . e Sacharidovy extrakt (tj. zkvasitelna cast extraktu) byl u odrudy Marthe ve vSech

Studium vlivu stresu sucha a tepla na zakladni péstitelské podminky, variantach péstovani o 5,5 % niZzsi, nez celkovy extrakt. U odriidy Tolar byl tento pokles
jakost je¢mene a jakost z ného vyrobeného sladu. Porovnani dosazenych nizsi (4,6; 5,5; resp. 5,3 %).
vysledki s obdobnymi parametry je¢mene a sladu, které byly ziskany p¥i e Proteolytické rozlusténi dané hodnotou Kolbachova cisla bylo vyraznéjsi u odrudy

/ r 3 r v r 7 Marthe.
standardnich podminkach péstovani ,
P P e Uroven odbourani bunécnych stén dana hodnotou friability byla vyssi u odrudy Marthe.

Vyraznéjsi zpomaleni odbouravani bylo pozorovano u odrudy Tolar ve varianté celoveg.
sucho-teplo.
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»suchy nebo vlhky* resp. ,,teply nebo studeny* rok, popr. jejich kombinace) na
produkci rostlinnych surovin pro potravinarsky prumysl je znamy. Odrazi se nejen
v oblasti zemédélské prvovyroby (nizké vynosy, zniCené porosty, nutnost zmén
agrotechnickych postupt, zvySeny vyskyt chorob a Skiidcii), ale projevuji se i ve
zménach zpracovatelskych charakteristik takto postizenych surovin, které zpusobuji
jejich omezené vyuziti pro vyrobu potravin, popr. obtize pri aplikaci béznych
vyrobnich postupu. Z tohoto pohledu existuje duvodny predpoklad, Ze prognozované
dlouhodobé zmény soucasného klimatu (v ramci tzv. ,,globalniho oteplovani)
zasahnou obdobné, ale pravdépodobné i vice, jak do zemédélské prvovyroby tak do
zpracovatelského prumyslu vyroby potravin. I kdyz dnes nelze jednoznac¢né urcit
hloubku a trvani téchto zmén, je treba zkoumat jejich mozné dopady na
zpracovatelské charakteristiky dulezitych zemédélskych plodin, v€etné z nich
vyplyvajicich uprav prisluSnych vyrobnich procesu. V prvé etapé byl ke studiu
vybran sladovnicky jeCmen.

Vzorky jecmene Tab. I Hmotnost sklizeného zrna po prepoctu na 100 g zasetého zrna

Pouzity byly dva vzorky kontrastnich odrid sladovnickeho jeCmene
Odriida Tolar — sladovnicka odrtida, doporu¢ena VUPS pro vyrobu ,,Ceského piva®, Podminky péstovani Hmotnost zma (g) odrudy
méné odolna proti suchu a vySsim teplotam. Tolar Marthe
Odriida Marthe — sladovnicka odrida s vybérovou sladovnickou jakosti, vice odolna Standardni 1481 1782
proti suchu a vySSim teplotam. 1/2 sucho-teplo 644 922 '
Péstovani jeémene Celoveg. sucho-teplo 286 424

JeCmen byl péstovan ve Vyzkumném ustavu rostlinne vyroby Ruzyné, a to ve fytotronech sklenikového
typu. Teplota byla fizena zahtivanim, vétranim a zastinovanim a zaznamenavana

Tab. I1. Jakost jeémenii odrid Tolar a Marthe v riiznych klimatickych podminkach

automaticky. Vlhkost piidy byla kontrolovana kazdy 2. den u 10-ti representativnich A ... standard, B ... %2 teplo — sucho, C ... celoveg. teplo - sucho
nadob vpichovou sondou, vlastni zalivka byla provadéna ru¢né. Nadoby na seti: obsah
10-12 litr(, cca 10 litrt pady. Seti 1 sklizeni byly provadény rucng.. Parametr . ""aB”e - . T°:" -
5 Obsah bilkovin | %] 12.0 14.3 14.10 12.1 145 153 Obr. SLGasZIt;):SgSgn?OLAR péstované za ruznych klimatickych podminek
Casovy prubéh : Obsah Skrobu [%] 64,2 60,3 60,6 63,9 60,1 59,4 B... tzv. teply a suchy rok
. Skrob/bilkovina 5,35 4,22 4,30 5,28 4,14 3,88 C... celovegetatni teplo a sucho
Zaseto: 28. - 30. 4. 2009 Objemova hmotnost | 67,2 66,1 59,7 66,3 67,3 59,8
7Zacatek metani: 22. - 24. 6. 2009 Tfidéni >2,8mm 53,4 28,7 21,40 50,8 20,9 6,5
: Tridéni >2,5mm 36,7 40,7 45,6 37,1 37,4 37,7
Sklizeno: 22. - 23.7. 2009 THdéni >2,2mm 8,1 21,9 22,50 8,5 25,1 36,7
Pokus Celkem: 84 dni Propad< 2,2mm 1,5 8,3 9,7 2,5 16,3 18,3 | | i
Varianty klimatickych podminek Tab. III Jakost sladu z odrid Tolar a Marthe péstovanych za riznych klimatickych podminek 3 | /
e standardni, odpovidajici povetrnostnim podminkam béZzného roku, (dale ,,standard*) A, B, C ... viz tab. II \el |/
teplota: den — v pruméru 23,5 °C; min. 21 °C; max. 27 °C Parametr Marte Tolar VB f
noc — v pruméru 17,4 °C; min. 16 °C; max. 19 °C e 5"‘0 5'31 4C9 4A9 5'34 5C6 /)4
o sah vody [% , , , , , , k
vlhkost pudy: 20 —23 % Extrakt [ %] 81,8 80,7 80,7 81,1 80,5 78,5
e simulujici tzv. ,,teply a suchy* rok (dale ,,’2 teplo-sucho®). Vlastni provedeni: zaCatek péstovani ve ??'Za_lc_th-?/[]"/ol 497%7 421’7 4251 43%3 3565 3;3219 4
riabilita [ % :
standardnich podminkach a od po¢atku metani zména na péstovani v podminkach CelkN [%] 1853 2191 2187 | 1.816 2216 2 355 B
celovegetacniho sucha. Rozp. N [%] 0,883 0,892 0,877 | 0,733 0,875 0,846 i,) ﬁ ’ |
v . . ., e o e Sacharid ex. [%] 76,3 75.1 75,2 76,5 75,0 73,2 | .|
 celovegetacni teplo a sucho, simulujici extrém pri tzv. ,,globalnim oteplovani Protein [%] 16 137 3.7 114 13.9 147
( dél e ., C el ove g . t epl 0-Su Ch OC 6) Obr. 4 iﬂasytod(liﬁd()if MARTHE péstované za riznych klimatickych podminek
teplota: den — v priméru 30,9 °C; min. 28 °C; max. 34 °C O et e o sucho
noc — v pruméru 20,2 °C; min. 18 °C; max. 23 °C
vlhkost pudy: cca 16 %
Prubéh teplot v obou fytotronech je na Obr. 1 a 2.
Pl“‘ipraya’ sladu o , | ; ’ o TOLAR MARTHE
Sladovani zrna bylo provadéno ve VUPS Brno v mikrosladovné fy KVM (CR). Byl pouZit mistni postup, il e L an
v podstaté totozny s metodikou MEBAK. Zrno pted mikrosladovanim nebylo upravovano. = e, T
Namacka: teplota vody a vzduchu v prubéhu vzdusnych prestavek 14,5 °C. D¢lka namacek:
1. den - 5 hodin; 2. den - 4 hodiny; 3. den - Uprava obsahu vody v zrnu na 45,5 %. S s
Kli¢eni: teplota v pribéhu klideni 14,5 °C. Celkovy ¢as maceni a kliGeni 144 hodin. ;%ﬂ\;}gﬂ' ;‘g%fa,ﬁ‘}
o - . : S : S 7 et ORI SV E LSS
Hvozdéni: jednoliskovy elektricky vyhiivany hvozd. Celkova doba 22 hodin, predsouseni 55 °C, @\%‘i‘;@ﬁp RA,J?{%"
dotahovani 80 °C po 4 hodiny. SN K‘gx_._&t *
Sledované charakteristiky
Péstitelské ukazatele
Sledovano by10 mnoZzstvi zaseteho a sklizeného L8, s kter}’]Ch byl VypOéitéIl V}”IIOS ze 100 8 zasetcho Obr. 5 Zrna odridy Tolar péstované za riuznych klimatickych podminek Obr. 6 Zrna odriidy Marthe péstované za riznych klimatickych podminek
Zrna.
Jakost jeCmene
Sledovany byly:
- obsah vody, bilkovin, Skrobu (vSe metodou NIR) Zév ér
- objemova hmotnost 1000 zrn
- tFidéni: zrna >2,8 mm; >2,5mm; >2,2 mm; propad <2,2 mm (Steineckerovo prosévadlo) Oproti péstovani jeCmene ve standardnich podminkach vliv stresu sucha a tepla
LR P negativné ovlivnil jak jeho vynos tak kvalitu.
Sledovany byly: Snizena kvalita zrna se nasledné projevila i na zhorsSeni kvality z ného vyrobeného
- extrakt v suSiné sladu (charakterizuje obsah latek, které prejdou ze sladu uzan¢nim infuznim proj y y
rmutovacim postupem do roztoku), sladu.
- lillird oy UE (ems? rezpusinyel f eelovyel N il ve Slnin vyaiieny v 5o) Vyrazny rozdil ve vynosu, kvalité zrna a sladu byl zji$tén i mezi pouzitymi odridami,
- friabilita (krehkost sladu), kd 2008 oy i T Gl e e Tl ke Tl o v , % odoInéid odrad
- sacharidicky extrakt (extraktu sladu - rozpustny dusik ve sladu x 6,25). Y LIS A COLIEEL WD LAkl LMLl DI AR Za3 2 TASLEEL WALCEE LLCEZA (AL RDLLLRE] 5 0L n (0 ]
Analyzy byly provadény certifikovanymi metodami v AZL Sladafsky ustav Brno. Marthe.
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vETE CERvENEC VETEN CERVENEC Prace byly provedeny v ramci VZ MZe 0002702202 a VZ MSM 6019369701
Obr. 1 Pribéh teplot ve fytotronu se standardnimi Obr. 2 Prub¢h teplot ve fytotronu s podminkami

podminkami celovegetacni teplo - sucho
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