Faktory ovlivnujici prezivani listerii behem
zasychani
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Abstrakt:

Tato prace je soucasti projektu Listeria monocytogenes - postupy umoznujici spolehlive hodnoceni kvality a
bezpecnosti mlécnych vyrobku, etap technologického procesu vyroby, finalnich vyrobku a jejich skladovani.
Soucasti projektu je takeé charakterizace listerii z hlediska jejich prezivani v provoznich podminkach na povrchu vyrobku a
technologického zarizeni, pro charakterizaci planovani uprav HACCP v konkrétnich provoznich podminkach.

V této prezentaci byl sledovan vliv rychlosti proudeni vzduchu, teplota (charakterizace skladovacich a optimalnich

podminek pro rust Li) a typ povrchu a ruznych medii s a bez glycerinu (pro charakterizaci zivhych a protektivnich
podminek behem zasychani)

Ukazuje se, ze na prezivani L.i. maji vliv nejen vlastni faktory samy o sobe, ale zejmena jejich kombinace napriklad
interakce podlozky s vehikulem kontaminace, teploty a proudeni vzduchu.

Vliiv teploty a rychlosti proudéni vzduchu
., na relativni ubytek L.i. pri zasychani
Material : v mediu TPB na parafilmu

Inokulum: Listeria innocua 4030 v BHI, 37 °C,24 hod.
Media: TPB, PPV, Fyz.rozt, dest. H20 s 10% inokulem
Material desticek: PARAFILM a NEREZ

Glycerin pridavek 1% do media 1,00E+03
Rychlost proudeni vzduchu: 4,58; 3,23 a 0,08 ms-1

Teplota podlozky pro zasychani: 8 a 37°C

Postup:Na destiCku naneseno 100ul (2*50ul) testovaciho media s inokulem
Podminky pro zasychani ve flowboxu Unimak: teplota such.teplom. 25°C, teplota
mokr. teplom. 15°C

Odbeéery: 0-medium ihned po naneseni na desticky, Z-medium po zaschnuti na destiCce
(matny povrch, promenliva veliCina), 21- zaschlé medium po 21 hod. v chladnicce 8°C
Paralely: 3-9x

Stanoveni: Homogenizace destiCky s mediem ve stomacherovem sacku v 10 ml PPV,
2min. STOMACHER, dle CSN EN ISO 4833 - Stanoveni celkového pod&tu
mikroorganismul.

1,00E+02

Vysledky a diskuse:

Graf ¢.1
Vysledky jsou uvadény jako relativni pokles poc¢tu L.i. Po kombinovaném vlivu rare

uvedenych faktoru, tzn: ¢im vysSsi hodnota relativniho poklesu, tim vyssi vliv Viiv media, a rychlosti proudéni vzduchu
uvedeného faktoru na ubytek KTJ/ des. Kazdy graf obsahuje faze prezivani: 0/21 - na relativni ubytek L.i. pfi zasychani
relativni pokles KTJ béhem celé doby experimentu, 0/Z - relativni pokles KTJ béhem pri teploté 37°C, na parafilmu
vlastniho zasychani (zaschnuti bylo rizné dlouhé v zavislosti na testovanych
faktorech a bylo povazovano za ukoncené, kdyz kapicky na podlozce byly kompletne
matne), Z/21 - relativni pokles KTJ behem nasledného skladovani pri 8°C do
celkového casu 21hod.
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Projevuje se vyznamny vliv jednotlivych faktoru zejména v jejich vzajemné
kombinaci. Vyznamné se také lisi vliv téchto faktoru na prezivani L.i. béhem faze
zasychani a skladovani.
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Z grafu ¢.1 vyplyva, ze pokles je vyssi pri teplote 37°C a rychlosti proudeéni 3,23 ms-.
Paradoxne behem nasledného skladovani pri 8°C dochazi u variant zaschlych pri
vyssi teploté k mensimu ubytku KTJ/des. Takze rozdily mezi celkovymi poklesy jsou
malé.

Rychlost proudéni vzduchu ma ruzny vliv na prezivani L.i. | v zavislosti na typu
media (graf. ¢.2). Destilovana voda (nejchudsi medium a nejvyssi Aw) ma pri
rychlosti proudéeni vzduchu 4,58 ms-' nejvyssi vliv na pokles KTJ/des behem

zasychani. Cim je medium bohats$i na ziviny, tim L.i. Iépe pFeziva fazi zasychani.
Projevuji se osmotolerantni viastnosti listerii behem zasychani dest. voda versus fyz.
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rychlosti proudéeni 0,08 ms-'. U vsSsech medii dochazi behem skladovani k nizsimu na relativni abytek L.i. pfi zasychani

ubytku pri mensi rychlosti proudéni vzduchu béhem predchoziho zasychani. pFi rychlosti proudéni vzduchu 4,58m/s v mediu TPB

Vliv glycerinu (graf. ¢.3) jako ,,kryoprotektivni“ slozky se projevuje zejména béhem /
zasychani u vsech sledovanych paralel pri 8°C 37°C na parafinové i nerezoveé 1000,00

podlozce. Behem dalSiho ulozeni zaschlych desticek pri 8°C ma spis opacny trend.
Na nerezovych destickach s glycerinem je vyznamneé vyssi pokles nez na parafilmu a
na nerezovych destickach bez glycerinu. Naopak ubytek poctu je nizSi na
nerezovych destickach bez glycerinu pri obou teplotach nez na parafilmu.

Zaver:

Ukazuje se, ze na prezivani L.i. maji vliv nejen viastni faktory, ale zejmeéna jejich
kombinace: napriklad interakce podlozky s vehikulem kontaminace, jeho slozeni,
teplota, za ktere probiha zasychani a rychlost zasychani, ktera je dana proudenim
vzduchu. Je mozné konstatovat, Ze sledované faktory vyznamne jinak pusobi na
Kulturu behem zasychani a jinak na jeji prezivani v zaschléem stavu.
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