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Kmeny Lactobacillus sp. se vyuzivaji v mnoha
potravinarskych technologiich. V prubehu

Rust Lactobacillus sp. v médiu se snizenou aktivitou vody
V. Erban’, E. Koméarkové', J.Plch’ , V.Cerny?, S. Havlikova?

"' Vyzkumny ustav potravinarsky Praha, 2 MILCOM,a.s.,

technologickych operaci po inokulaci, dochazi k celé

rade zmen prostredi a populace prochazi
nejruznéjsimi stresy. Kombinovany vliv techto
podminek a reakce jednotlivych kmenu mohou ovlivnit

uplatneni kmenu v technologii. Pfi vyrobé
vysokodohrivanych syru se krome jiného uplatiuje
tepelny sok a zméena aktivity vody (Aw) v prostredi.
Cilem nasi prace bylo porovnat zda se liSi rustové

charakteristiky vybranych kmenu Lactobacillus
helveticus a Lactobacillus delbrueckii, které se
uplatnuji pri vyrobe vysokodohrivanych syru, za
podminek snizene Aw v mediu (simulovano pomoci
NaCl), ktera odpovida snizujici se Aw behem zrani
syra. Zaroven jsme testovali, jaky vliv ma tuto
charakteristiku tepelny sok, kterym populace prochazi

v prubéhu dohfivani a suseni syreniny.

Material a metody

Lactobacillus helveticus 714 a 34

[ actobacillus delbruecki 68 a 450

Rustoveé

- Charakteristiky byly
mereny na pristroji
Bioscreen v MRS
mediu a pridavkem
NaCl ovlivaujicim Aw
media. Aw media
odpovida hodnotam
namerenym v syrech
ementalskeho typu v
prubéhu zrani.
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Zavery a Diskuse

Vysledky ukazaly, ze odolnost vUuci nizsi Aw je kmenové zavisla.

U obou testovanych kmenu Lactobacillus delbrueckii (450; 68)tepelny Sok zretelne zvysil

odolnost vuci vysSi koncentraci NaCl. V mediu s pridavkem cysteinu, které Iépe simuluje

Jredox‘podminky v syru, je tento efekt mene zretelny. Tepelny sok mel jen maly nebo

zadny efekt na testované kmeny Lactobacillus helveticus (714; 34). | zde se pozitivni vliv

cvsteinu projevil vice nez tepelnv stres.
Rustova rychlost - vliv zmény Aw

Lactobacillus delbrueckii 450

Vysledky a diskuse

—— 450 norm

-0O--450 Sok

0,6 =450 norm (cys)  Schopnost bakterialnich bunek reagovat na
0,5 -0-450 3ok (cys) = tepelny stres produkci specialnich proteinu byla
0.4 popsana jiz davno a pro mnoho ruznych kmenu.
<03 aktéZ je v literatufe popsan dali ochranny vliv
502 \ téchto proteind na bufiky. AvSak tyto modelové
0 | priklady Ize jen tezko aplikovat na existujici
’ \j\ technologii a odhadnout vliv stresovych
! ‘ N ) podminek na kultury uplatfiujici se v konkrétni
0,990 0,980 0,970 0,960 0950 .
¢ NaCl (%) vyrobe.

Rustova rychlost - vliv zmény Aw

Teprve testovani jednotlivych kmenu muze
Lactobacillus delbrueckii 68

prinest detailng|Si obrazek toho, jak se ktery

—— 68 norm

-0 68 Sok

Tepelny sok probihal ve
vodni lazni a kopiruje
teplotni historii syra v
prubeéhu dohrivani a
suseni. Kultury byly po
temperaci na 30°C

zahraty na 53°C v

prubéhu 35 minut a pri
teto teplote udrzovany
30 minut. Nasledne byly
Kultury ochlazeny na

20°C.

kmen muze uplatnit v ramci slozitého systému, 0,6 —m— 68 norm (cys)
jako je napriklad syr. Zejména z toho duvodu, ze 0,5 -0--68 $ok (cys)
zde vzdy pusobi vice faktoru, jako napfriklad 0.4
| kombinace tepelneho stresu a naslednée snizeni £,
| aktivity vody (Aw) v prostredi. =
Rustova rychlost - vliv zmény Aw —e— 714 norm 0.1
Lactobacillus helveticus 714 ’
O+ 714 Sok 0 —— -
0.6 —&-714 norm (cys) 0,990 0,980 0,970 0,960 0,950
0,5 -3 714 $ok (cys) ¢ NaCl (%)
04 N P ey o Tato zjisteni mohou byt vyuzita pro lepsi
E . . . ’ v 7
=0,3 - g0 charakterizaci technologickych kultur lepsimu
- ' ::::._\ | e

porozumeni biochemii technologickeho procesu

a naslednemu cileneému vybeéru a lepsimu

0,1
. _ _ uplatnéni starterovych kultur.
0,990 0,980 0,970 0,960 0,950 Rustova rychlost - viiv zmény Aw —e— 34 norm
c NaCl (%) Lactobacillus helveticus 34
034 30k

—— 34 norm (cys)

- 34 Sok (cys)
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